weoers

original.

=s )

PARRILLA PARA DORAR DEL
SISTEMA DE BARBACOA GOURMET
DE WEBER ORIGINAL™

GRILLE DE SAISIE POUR LE
SYSTEME BARBECUE GOURMET
DE WEBER ORIGINAL™

WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ
SYSTEM - SEARING-EINSATZ

WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ
SYSTEM -PAAHTORITILA

WEBER ORIGINAL™ GOURMET
GRILLSYSTEM BRUNINGSRIST

SEARRIST TIL WEBER ORIGINAL™
GOURMET BBQ SYSTEMET

WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ
SYSTEM GJUTJARNSGALLER

WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ-
SYSTEEM - PORSELEIN GEEMAILLEERD
GIETIJZEREN (SCHROEIJROOSTER

GRIGLIA PER SCOTTARE I CIBI PER IL
SISTEMA WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ

GRELHA DE CRESTAGEM DO
SISTEMA DE CHURRASCO GOURMET
WEBER ORIGINAL™

6 6 6 6 6 © 6 6 o ¢

GOURMET BBQ SYSTEM SEAR GRATE

SYSTEM RUSZTOW WEBER ORIGINAL™
GOURMET BBQ Z KRATKA

PELLETKA AnA OBXXAPUBAHUA CUCTEMbI
WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ

GRILOVACIi ROST PRO SYSTEM WEBER
ORIGINAL™ GOURMET BBQ

OPALOVACI ROST GURMANSKEHO
GRILOVACIEHO SYSTEMU WEBER ORIGINAL™

WEBER ORIGINAL" GOURMET BBQ
RENDSZER ROSTELY

GRATAR DE CALIRE PENTRU SISTEMUL DE
GRATAR GOURMET WEBER ORIGINAL™

SISTEM ZA ZAR WEBER ORIGINAL™ GOURMET
- RESETKA ZA ZAPEKANJE

WEBER ORIGINAL™ SUSTAV GURMANSKOG
ROSTILJA S RESETKOM ZA NAGLO PECENJE

WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEMI
GRILLIMISREST

WEBER ORIGINAL™ GASTRONOMU GALAS
CEPSANAS SISTEMAS KUPINASANAS REZGIS

»WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM"
KEPTUVE ISGAUBTU DUGNU

178764

12/09/11




WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM SEAR GRATE

LENg

For use with 22.5 inch (57 cm) Weber®
charcoal barbecue grills only.

Failure to read and follow all DANGER,
WARNING, CAUTION AND USAGE
statements can result in burns and/or
serious injuries to yourself and others,
and damage to personal property.

/A DANGER! Do not use cooking oil
of any kind or quantity on the sear
grate. Cooking oil can catch fire and
cause serious bodily injury or death
and damage to property. Instead,
lightly oil food prior to placing in
heated sear grate.

/A WARNING: Do not use sear grate without the
Gourmet BBQ System hinged cooking grate.

/A WARNING: Always use heat-resistant
barbecue mitts or gloves when handling or
cooking on the Weber Original™ Gourmet
BBQ System.

/A WARNING: Do not attempt to remove a hot
sear grate from the grill.

/A CAUTION: Do not drop the cast-iron sear

grate—it will break.

USE AND CARE

Prior to First Use: Hand wash new sear grate and grates thoroughly
with a mild dishwashing liquid. Dry thoroughly with soft cloth or
paper towel.

Follow all DANGER, WARNING AND CAUTION statements
provided in your Weber® Charcoal Grill Owner’s Guide.

« Follow the instructions in your Weber® Charcoal Grill
Owner’s Guide to set up grill for direct grilling (Image 1).

« After the coals are thoroughly hot (approximately 25 minutes),
using barbecue mitts or gloves, place cooking grate into grill.
Place the sear grate into the cooking grate opening (Image 2, 3).

* Place the lid on the grill bowl, leaving lid damper open and pre-heat
the sear grate and cooking grate for approximately 10-15 minutes.

« Lightly oil foods prior to placing in the hot sear grate.

« Evenly distribute food over sear grate surface, avoid clustering
foods. Close the grill lid. Use barbecue tongs to turn your food.
CAUTION: Using a metal spatula on the sear grate surface
can cause damage to the porcelain-enamel finish.

* Do not remove the sear grate until it is cold. Use care when
liting the sear grate out of the grill to avoid spilling remaining
food/liquid.

* Hand wash sear grate with warm soapy water after use. Soak in
water to remove stubborn particles before hand washing. Nylon
or soft abrasive pads/brushes may be used. CAUTION: Do not
use metallic pads/brushes or harsh abrasive soaps as these
will damage the porcelain-enamel finish. Thoroughly dry sear
grate after washing.

* Brush debris off hinged cooking grate with steel bristled wire brush.

WARRANTY

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) hereby warrants

to the ORIGINAL PURCHASER, that this product will be free
from defects in material and workmanship from the date of
purchase as follows: 2 year(s) when assembled, and operated
in accordance with the printed instructions accompanying it.
Weber may require reasonable proof of your date of purchase.
THEREFORE, YOU SHOULD RETAIN YOUR SALES
RECEIPT OR INVOICE.

This Limited Warranty shall be limited to the repair or
replacement of parts that prove defective under normal

use and service and which on examination shall indicate,

to Weber’s satisfaction, that they are defective. If Weber
confirms the defect and approves the claim, Weber will elect
to repair or replace such parts without charge. If you are
required to return defective parts, transportation charges must
be prepaid. Weber will return parts to the purchaser, freight

or postage prepaid. This Limited Warranty does not cover

any failures or operating difficulties due to accident, abuse,
misuse, alteration, misapplication, vandalism, improper
installation or improper maintenance or service, or failure

to perform normal and routine maintenance. Deterioration

or damage due to severe weather conditions such as hail,
hurricanes, earthquakes or tornadoes, discoloration due to
exposure to chemicals either directly or in the atmosphere,

is not covered by this Limited Warranty. Weber shall not be
liable under this or any implied warranty for incidental or
consequential damages. This warranty gives you specific legal

rights, and you may also have other rights, which may vary.




PARRILLA PARA DORAR DEL SISTEMA DE BARBACOA

GOURMET DE WEBER ORIGINAL™

Para su uso con barbacoas de carboén
Weber® de 22,5" (57 cm).

No leer ni seguir las instrucciones que
aparecen bajo los términos PELIGRO,
ADVERTENCIA, PRECAUCION y USO
puede provocar quemaduras y lesiones
personales graves en usted y los que le
rodean, aparte de danhos materiales.

s \

A jPELIGRO! No utilice aceite
para cocinar de ningun tipo en
la parrilla para dorar. El aceite
de cocina puede producir un
incendio, lo que provocaria
lesiones personales graves
o la muerte, aparte de danos
materiales. En vez de ello, aplique
una ligera capa de aceite a los
alimentos antes de colocarlos en
la parrilla para dorar caliente.

/A ADVERTENCIA: No utilice la parrilla para
dorar sin la parrilla de coccién articulada
del sistema de barbacoa Gourmet.

/A ADVERTENCIA: Utilice siempre manoplas o
guantes para barbacoa resistentes al calor
cuando maneje o cocine en el sistema de
barbacoa Gourmet de Weber Original™.

/A ADVERTENCIA: No intente retirar una
parrilla para dorar caliente de la barbacoa.

A PRECAUCION: No deje que se caiga la

parrilla para dorar de hierro fundido, porque

se rompera.

UTILIZACION Y CUIDADOS

Antes del primer uso: Lave concienzudamente a mano la nueva
parrilla para dorar y las parrillas de coccién con jabdn suave para
lavavajillas. Limpie concienzudamente con un pafio suave o de papel.

Siga todas las instrucciones que aparecen bajo los términos
PELIGRO, ADVERTENCIA Y PRECAUCION en la guia del
propietario de la barbacoa de carbon Weber®.

* Siga las instrucciones que aparecen en la guia del
propietario de la barbacoa de carbén Weber® para preparar
la barbacoa para cocinar directamente (Imagen 1).

* Después de que los carbones estén lo completamente calientes
(aproximadamente 25 minutos), coloque la parrilla de cocciéon
en la barbacoa mediante manoplas o guates protectores. A
continuacion, coloque la parrilla para dorar en la abertura de la
parrilla de coccién (Imagen 1, 2).

* Coloque la tapa en el recipiente de la patrrilla, deje el regulador
de tiro de la tapa abierto y precaliente la parrilla para dorar y la
parrilla de coccién de 10 a 15 minutos aproximadamente.

 Aplique una ligera capa de aceite en los alimentos antes de
colocarlos en la parrilla para dorar caliente.

« Distribuya uniformemente los alimentos sobre la superficie de la
parrilla para dorar, procure no apifar los alimentos. Cierre la tapa
de la barbacoa. Utilice tenazas para barbacoa para dar la vuelta a
los alimentos. PRECAUCION: Utilizar una espatula metalica en
la superficie de la parrilla para dorar puede provocar dafos

enel loconr imiento de porcelana.

* No retire la parrilla para dorar hasta que no se haya enfriado.

* Lave a mano la parrilla para dorar con agua jabonosa suave
después de usarla. Reméjelo en agua para eliminar la particulas
adheridas antes de lavarlo a mano. Pueden utilizarse cepillos o
estropajos de nailon suaves. PRECAUCION: No utilice cepillos
o estropajos metalicos o jabones abrasivos, puesto que
dafaran el acabado con revestimiento de porcelana. Seque
concienzudamente la parrilla para dorar después de lavarla.

* Cepiile los residuos para eliminarlos de la parrilla de coccion
articulada mediante un cepillo de cerdas de acero inoxidable.

GARANTIA

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garantiza con el
presente documento al COMPRADOR ORIGINAL que este
producto esta libre de defectos, tanto en los materiales como
de fabricacion, a contar de la fecha de compra y del modo
siguiente: 2 afos después de haber adquirido y puesto en
marcha este producto segun las instrucciones impresas
adjuntas. Weber solicitara una prueba documental de la fecha
de compra. POR LO TANTO, SE DEBE CONSERVAR EL
RECIBO Y/O LA FACTURA CORRESPONDIENTE A LA
COMPRA.

Esta garantia se limita Unicamente a la reparacion o sustitucion
de las piezas que resulten defectuosas en unas condiciones
de uso y mantenimiento normales y que al examinarlas,
indiquen que son defectuosas segun los criterios de Weber. Si
Weber confirma el defecto y aprueba la reclamacion, Weber
decidira reparar o sustituir las piezas sin cargo alguno. Si se
le solicita que devuelva las piezas defectuosas, los gastos

de transporte correran a cargo del comprador y se deberan
pagar anticipadamente. Weber devolvera las piezas al
comprador, con los gastos de transporte o de envio por correo
pagados. Esta garantia no cubre los fallos ni problemas de
funcionamiento debidos a accidente, abuso, uso incorrecto,
alteracién, aplicacion indebida, vandalismo, instalacion
inadecuada, mantenimiento, servicio inadecuados, o si no

se realiza un mantenimiento normal y habitual. El deterioro

o los dafos debidos a condiciones meteorolégicas adversas
como granizo, huracanes, terremotos o tornados, asi como la
decoloracion debida a la exposicion a productos quimicos, ya
sea directamente o de la atmésfera, no estan cubiertos por
esta garantia limitada. Weber no se hace responsable bajo esta
o cualquier otra garantia implicita de ningun dafio accidental

o resultante. La presente garantia le otorga derechos legales
especificos pudiendo tener otros derechos, que podrian variar.
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GRILLE DE SAISIE POUR LE SYSTEME BARBECUE GO

DE WEBER ORIGINAL™

A utiliser uniquement avec les
barbecues a charbon Weber® de 57 cm.

Le non-respect des indications
fournies sous les rubriques DANGER,
AVERTISSEMENT, PRECAUTION

et CONSEIL D’UTILISATION peut
engendrer des bralures et/ou blessures
graves et causer des dégats matériels.

/A DANGER ! N’utilisez pas aucune
huile de cuisson (quelle que soit
la quantité) sur la grille de saisie.
Cette huile peut provoquer un
incendie et entrainer des blessures
corporelles graves, voire mortelles,
et des dommages matériels. Il est
préférable de huiler Iégérement les
aliments avant de les mettre sur la

grille de saisie chaude.

A AVERTISSEMENT : N’utilisez pas cette grille
de saisie sans la grille de cuisson articulée
adaptée au systéme barbecue gourmet.

A AVERTISSEMENT : Utilisez toujours
des maniques ou gants de barbecue
thermorésistants lorsque vous manipulez
ou utilisez le systeme barbecue gourmet de
Weber Original™.

A AVERTISSEMENT : N’essayez pas de retirer
la grille de saisie chaude du barbecue.

A\ ATTENTION : Ne faites pas tomber la grille

de saisie en fonte car elle se briserait.

UTILISATION ET ENTRETIEN

Avant la premiére utilisation : Lavez soigneusement a la main la grille
de saisie et les autres grilles a 'aide d’un détergent doux. Séchez-
les entierement avec un chiffon doux ou du papier absorbant.

Respectez toutes les indications fournies sous les rubriques
DANGER, AVERTISSEMENT et PRECAUTION dans le guide
d’utilisation de votre barbecue a charbon Weber®.

* Suivez les instructions fournies dans le guide d’utilisation
de votre barbecue a charbon Weber® pour préparer votre
barbecue en vue d’une cuisson directe (Image 1).

 Lorsque le charbon est bien chaud (environ 25 minutes), placez
la grille de cuisson sur le barbecue a I'aide de maniques ou
de gants thermorésistants. Puis, placez la grille de saisie dans
'ouverture de la grille de cuisson (Image 2, 3).

* Mettez le couvercle sur la cuve, en laissant la ventilation du
couvercle ouverte. Préchauffez la grille de saisie et la grille de
cuisson pendant environ 10 a 15 minutes.

* Huilez légerement les aliments avant de les mettre sur la grille
de saisie chaude.

* Répartissez uniformément les aliments sur la surface de la
grille de saisie en évitant les amas de nourriture. Abaissez le
couvercle du barbecue. Utilisez des pinces a barbecue pour
retourner les aliments. ATTENTION : N’utilisez pas de spatule
métallique sur la surface de la grille de saisie, car vous
risqueriez d’endommager la finition en porcelaine émaillée.

* N’enlevez pas la grille de saisie tant qu’elle est encore chaude.

* Aprés usage, lavez la grille de saisie a la main avec de l'eau
chaude savonneuse. Laissez tremper dans I'eau pour 6ter
les résidus tenaces avant de le laver a la main. Vous pouvez
utiliser des tampons/brosses en nylon ou légérement abrasifs.
ATTENTION : N'utilisez pas de tampon/brosse métallique ou
de savon abrasif puissant, car vous risqueriez d’endommager
la finition en porcelaine émaillée. Séchez soigneusement la
grille de saisie une fois propre.

« Eliminez les résidus de la grille de cuisson articulée a l'aide
d’'une brosse en fil d’acier.

GARANTIE

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garantit par la
présente a 'ACHETEUR D'ORIGINE un produit exempt de
défauts matériels et de fabrication a compter de la date d'achat
et selon les conditions suivantes : garantie de 2 ans dans la
mesure ol le montage et I'utilisation du produit sont conformes
aux instructions imprimées qui I'accompagnent. CONSERVEZ
PAR CONSEQUENT VOTRE TICKET DE CAISSE OU
FACTURE.

La présente garantie est limitée a la réparation ou au
remplacement des pieces défectueuses en conditions
normales d'utilisation et d'entretien, aprés confirmation par
Weber® de leur caractere défectueux. Si Weber confirme le
caractere défectueux des pieces et accepte la réclamation,
ces pieces sont réparées ou remplacées gratuitement, a

la seule discrétion de Weber. Si Weber vous demande de
renvoyer les pieces défectueuses, les frais de transport
doivent étre prépayés. Weber renvoie les piéces a l'acheteur
en port prépayé. La présente garantie limitée ne couvre pas
les défauts ou dysfonctionnements résultant d'un accident,
d'une utilisation abusive ou incorrecte, d'une modification,
d'une application incorrecte, d'un acte de vandalisme, d'une
installation incorrecte, d'une maintenance/un entretien
incorrect(e), ou d'un non-respect des instructions d'entretien
normal et routinier. La présente garantie limitée ne couvre
pas les détériorations ou dommages provoqués par des
conditions climatiques extrémes, telles que la gréle, les
ouragans, les tremblements de terre ou les tornades, ni les
décolorations résultant d'une exposition directe ou indirecte
(présence dans I'air) a des produits chimiques. Weber décline
toute responsabilité relative a des dommages accessoires ou
indirects. Cette garantie vous octroie des droits spécifiques.
D'autres droits, variables selon les régions, peuvent

s'appliquer a votre cas.
\




WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM - SEARING-EINSATZ

D

AusschlieBlich zur Verwendung mit
Weber®-Holzkohlegrills 57 cm.

Bei Nichtbeachtung der GEFAHREN-,
HINWEISE kann dies zu Branden und/

oder ernsthaften Verletzungen oder
Sachbeschédigungen fiihren.

/A GEFAHRENHINWEIS! Verwenden
Sie hitzestabile Pflanzendle und
verwenden Sie diese in kleinen
Mengen. Beim Erwirmen von Ol
kann dieses anfangen zu brennen
und zu schweren oder gar toédlichen
Verletzungen und Sachschaden
fiihren. Olen Sie die Lebensmittel
stattdessen leicht ein, bevor Sie
diese im Searing-Einsatz erhitzen.

\

A WARNHINWEIS: Verwenden Sie den
Searing-Einsazt nicht ohne den klappbaren
Grillrost des Gourmet BBQ System.

/A WARNHINWEIS: Verwenden Sie stets
hitzebesténdige Topflappen oder
Grillhandschuhe, wenn Sie mit dem Weber
Original™ Gourmet BBQ System hantieren
oder grillen.

A WARNHINWEIS: Versuchen Sie nicht, den
heiBen Searing-Einsatz vom Grill zu heben.

A ACHTUNG: Lassen Sie den gusseisernen
Searing-Einsatz nicht fallen, er kann
zerbrechen.

UMGANG UND PFLEGE

Vor der ersten Benutzung: Reinigen Sie den neuen Searing-
Einsatz und die Grillroste per Hand griindlich mit einem milden
Reinigungsmittel. Trocknen Sie diese mit einem weichen Stoff-
oder Papiertuch ab.

Befolgen Sie alle in diesem Benutzerhandbuch des Weber®-
Holzkohlegrills enthaltenen GEFAHREN-, WARN- UND
ACHTUNGSHINWEISE.

* Befolgen Sie die Anleitungen in lhrem Benutzerhandbuch
des Weber®-Holzkohlegrills zur Einrichtung des Grills fir
das direkte Grillen (Bild 1).

* Platzieren Sie nach dem Durchgliihen der Holzkohle
(ca. 25 Minuten) den Grillrost mit Topflappen oder.
Grillhandschuhen auf dem Grill. Setzen Sie anschlieBend den
Searing-Einsatz in die Offnung des Grillrosts (Bild 2, 3).

* Setzen Sie den Deckel auf die Grillkugel, lassen Sie den
Deckelllfter offen und heizen Sie den Searing-Einsatz und das
Girillrost ca. 10 bis 15 Minuten vor.

« Olen Sie Lebensmittel leicht ein, bevor Sie diese auf den heiBen
Résteinsatz legen.

« Verteilen Sie die Speisen gleichmaBig Uber die gesamte Flache
des Searing-Einsatz, vermeiden Sie ein Anh&ufen von Speisen
an einzelnen Stellen. SchlieBen Sie den Grilldeckel. Drehen Sie
die Speisen mit einer Grillzange. ACHTUNG: Bei Verwendung
eines metallischen Bratenhebers auf der Oberflache des
Rosteinsatzes kann die porzellanemaillierte Oberflache
beschadigt werden.

* Nehmen Sie den Searing-Einsatz erst vom Girill, wenn dieser
kalt ist.

* Reinigen Sie den Searing-Einsatz nach der Verwendung mit
warmem Seifenwasser per Hand. Weichen Sie den Einsatz vor
der Handreinigung in Wasser ein, um angebackene Partikel zu
entfernen. Sie kénnen weiche oder Nylon-Scheuerschwdmme
oder -bursten verwenden. ACHTUNG: Verwenden Sie keine
metallischen Scheuerschwéamme oder -biirsten oder scharfe
Scheuermittel, da dadurch die porzellanemaillierte Oberflache
beschéadigt werden kann. Trocknen Sie den Searing-Einsatz
nach dem Reinigen griindlich ab.

* Bursten Sie den klappbaren Grillrost mit einer Stahldrahtbiirste ab.

( )
GARANTIE
Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garantiert hiermit dem
ERSTKAUFER, dass dieses Produkt vom Tage des Erwerbs
folgende Zeiten frei von Materialfehlern und Verarbeitungsfehlern
ist: Zwei (2) Jahre, wenn das Erzeugnis entsprechend der mit
dem Erzeugnis gelieferten Anleitungen montiert und betrieben
wird. Weber hat das Recht, einen Beleg flir das Kaufdatum zu
verlangen. BEWAHREN SIE DAHER DEN KAUFBELEG BZW.
DIE RECHNUNG AUF.
Diese eingeschrankte Garantie ist beschréankt auf die Reparatur
oder den Ersatz von Teilen, die sich unter normalem Gebrauch
und normaler Bedienung als mangelhaft erwiesen haben und
die sich bei einer Priifung in der Uberzeugung von Weber als
mangelhaft erwiesen haben. Wenn Weber den Mangel bestétigt
und lhre Anspriiche anerkennt, entscheidet sich Weber fiir eine
Reparatur oder fur den kostenlosen Ersatz entsprechender Teile.
Wenn Sie aufgefordert werden, mangelhafte Teile einzusenden,
gehen die Frachtkosten zu Ihren Lasten. Weber sendet Teile an
den Kéaufer zuriick und Gbernimmt die Fracht- bzw. Postgebiihren.
Diese eingeschrankte Garantie umfasst ohne Anspruch auf
Vollstandigkeit, insbesondere nicht Méngel oder Probleme beim
Betrieb aufgrund von Unfall, Missbrauch, Zweckentfremdung,
Veranderungen, Fehlanwendung, Vandalismus, unsachgeméfBer
Installation oder unsachgemaBer Wartungs- und Servicearbeiten
oder aufgrund des Vernachlassigens normaler und
routineméaBiger Wartung. Verschlei3 oder Schaden aufgrund
von Wetterbedingungen, wie Hagel, Wirbelstirme, Erdbeben
oder Tornados, und Verfarbungen aufgrund des Aussetzens von
Chemikalien, entweder direkt oder tiber die Umgebung, sind nicht
durch diese eingeschrankte Garantie abgedeckt. Weber ist im
Rahmen dieser Garantie fiir Folgeschaden nicht haftbar. Durch
diese Garantie erhalten Sie spezielle Rechte. Méglicherweise

haben Sie in anderen Staaten weitere Rechte.
| J
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WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM -PAAHTORITILA

Sopii vain 57 cm Weber®-brikettigrilleihin.

Jos tdman oppaan sisaltamia VAARA-,
VAROITUS-, VAROVAISUUS- JA
KAYTTOOHJEITA ei noudateta,

seurauksena voi olla palovammat ja/
tai vakava vamma kéyttajélle ja muille
ja omaisuusvahinkoja.

A VAARA! Ala kéyta paahtoritilzlla
minkaénlaista ruokadljya. Ruokadljy
voi syttya tuleen ja aiheuttaa
vakavia vammoja tai kuoleman seka
omaisuusvahingon. Sivele ruoka
o6ljylla kevyesti ennen sen laittamista
kuumalle paahtoritilalle.

\ J

A VAROITUS: Al4 kayta paahtoritilaa ilman
Gourmet BBQ -jarjestelmén saranoitua
grilliritilaa.

A VAROITUS: Kayta aina grillikintaita tai
kasineitd, kun kasittelet Weber Original™
Gourmet BBQ -jéarjestelmaa tai valmistat
silla ruokaa.

A VAROITUS: Al4 yrita ottaa kuumaa
paahtoritilaa pois grillista.

A HUOMAA: Ala pudota valurautaista
paahtoritilad — se rikkoutuu.

e N\ Y

KAYTTO- JA HOITO-OHJEET

Ennen ensimmaista kéyttokertaa: Pese uusi paahtoritilé ja ritilat
huolellisesti kasin miedolla tiskipesuaineliuoksella. Kuivaa
huolellisesti liinalla tai paperipyyhkeella.

Noudata kaikkia Weber®-brikettigrillin omistajan oppaan
VAARA-, VAROITUS- ja VAROVAISUUSOHJEITA.

* Valmistele Weber®-brikettigrillin omistajan oppaan ohjeiden
mukaisesti grilli suoraa grillausta varten (kuva 1).

* Kun briketit ovat taysin kuumenneet (noin 25 minuutin kuluessa)
aseta grilliritila grilliin kéyttaen grillikintaita tai kasineita. Aseta
paahtoritild sitten grilliritilan aukkoon (kuvat 2, 3).

 Aseta grillin kansi paikalleen, jata kannen vaimennin auki ja
esilammité paahtoritilaé ja grilliritilda noin 10-15 minuuttia.

« Sivele ruoka oljylla kevyesti ennen sen laittamista kuumaan
paahtoritilaan.

 Asettele ruoka tasaisesti paahtoritilalle, ala kasaa. Sulje grillin
kansi. Kaantele ruokaa grillipindeilla. HUOMAA: Metallilasta tai
lusikka voi vaurioittaa paahtoritilan posliiniemalointia.

« Al ota paahtoritilaa pois, ennen kuin se on jaahtynyt.

* Pese paahtoritila lampimélla saippuavedelld kéyton jalkeen.
Liottamalla vedessé ennen pesua saat kiinni juuttuneet palaset
irti. Puhdistamisessa voi kayttaé nylonista tehtyja tai pehmeita
hankaussienid/harjoja. HUOMAA: Ala kédyta metallisia
sienié tai harjoja tai hankaavia pesuaineita, koska ne
voivat vahingoittaa posliiniemalipintaa. Kuivaa paahtoritila
huolellisesti kayton jalkeen.

-

TAKUU

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) takaa taten taman
tuotteen ALKUPERAISELLE OSTAJALLE, ettei siina ole
materiaali- tai valmistusvikoja ostopaivan jalkeen seuraavasti:
2 vuotta koottuna ja kaytettyna laitteen mukana toimitettujen
painettujen ohjeiden mukaisesti. Weber voi pyytaa riittavaa
todistetta ostopaivamaarasta. SAILYTA TAMAN VUOKSI
OSTOKUITTI TAI LASKU.

Téama rajoitettu takuu koskee sellaisten osien korjausta tai
vaihtoa, jotka osoittautuvat viallisiksi normaalissa kaytossa

ja huollossa ja joiden Weber toteaa tarkastuksen jalkeen
olevan viallisia. Jos Weber vahvistaa vian ja hyvaksyy
korvausvaatimuksen, Weber korjaa tai korvaa kyseiset

osat veloituksetta. Jos viallisia osia on palautettava,
kuljetuskulut on maksettava etukateen. Weber palauttaa

osat ostajalle ja maksaa rahti- tai postikulut etukateen.

Téama rajoitettu takuu ei kata vikoja tai kayttdongelmia, jotka
johtuvat onnettomuudesta, vaarinkaytosta, virheellisesta
kaytostd, muuntamisesta, vaéarin soveltamisesta, ilkivallasta,
virheellisesta asennuksesta, virheellisesta yllapidosta tai
huollosta tai normaalin huollon ja saannéllisen huollon
laiminlyénnista. Tama rajoitettu takuu ei kata rappeutumista tai
vaurioita, jotka johtuvat sellaisista ankarista sd&olosuhteista
kuin rakeista, hurrikaaneista, maanjéristyksista tai tornadoista
tai varin lahtemisesta kemikaalialtistuksen vuoksi joko
suoraan tai ilmakehan vélityksella. Weber ei ole vastuussa
taman takuun tai mink& tahansa epéasuoran takuun puitteissa
vélillisté tai seurauksena olevista vahingoista. Tama takuu
antaa tietyt juridiset oikeudet, ja kayttajalla voi olla myds
muita oikeuksia.




WEBER ORIGINAL™ GOURMET GRILLSYSTEM BRUNINGSRIST

D

Bare for bruk sammen med 57 cm (22,5")
Weber® brikettgriller.

Hvis du ikke leser og etterkommer

alle advarslene FARE, ADVARSEL,
FORSIKTIG OG BRUK, kan det fore

til forbrenninger og/eller alvorlig
personskade pa deg selv eller andre, og
skade pa personlige eiendeler.

A\ FARE! Bruk ikke stekeolje av noen
type eller mengde pa bruningsristen.
Stekeolje kan ta fyr og fore til
alvorlig personskade eller dod, og
skade pa eiendeler. Du ber heller
bruke litt olje pa maten for du legger
den pa bruningsristen.

\ J

/A ADVARSEL: Ikke bruk bruningsristen
uten den hengslede grillristen i Gourmet
grillsystemet.

/A ADVARSEL: Bruk alltid varmebestandige
grillvotter eller hansker nar du handterer
eller steker pa Weber Original™ Gourmet
grillsystemet.

/A ADVARSEL: Ikke forsgk a fjerne en varm
bruningsrist fra grillen.

/A ADVARSEL: Ikke slipp ned bruningsristen i
stopejern — den kan sprekke.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

For den brukes forste gang: Vask nye bruningsrister og rister godt
for hand med et mildt oppvaskmiddel. Terk godt med en myk klut
eller torkepapir.

Folg alle advarslene FARE, ADVARSEL, OG FORSIKTIG som
er gitt i brukerhandboken for Weber®-brikettgriller.

* Folg instruksjonene i brukerhandboken for Weber®-
brikettgriller for a gjere klar grillen til direkte grilling (bilde 1).

* Nar brikettene er giennomvarme (ca. 25 minutter), bruker
du grillvotter eller hansker, og plasserer grillristen pa grillen.
Deretter plasserer du bruningsristen i apningen pa grillristen
(bilde 2, 3).

« Sett lokket pa grillen, med &pen lufting i lokket, og forvarm
bruningsristen og grillristen i ca. 10-15 minutter.

* Bruk litt olje pa maten for du legger den pa den varme bruningsristen.
« Fordel maten jevnt pa overflaten pa bruningsristen, og unnga at
den samles i klumper. Lukk lokket p& grillen. Bruk en grilltang
til & snu maten. ADVARSEL: Hvis du bruker en metallspatel
pa overflaten pa bruningsristen, kan det skade finishen av

porselensemalje.

* Ikke fiern bruningsristen for den er kald.

* Vask bruningsristen for hand med varmt sapevann etter bruk.
Legg den i blat i vann for & losne partikler som sitter fast for du
vasker den for hand. Du kan bruke myke skuresvamper/bgrster
av nylon. ADVARSEL: Ikke bruk metallskrubber/-borster
eller grov slipende sape, da disse vil skade finishen av
porselensemalje. Tort godt av bruningsristen etter vaskingen.

* Borst bort rester pa den hengslede grillristen med en stalborste.

GARANTI
Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garanterer at
dette produktet er levert kjoper uten defekter i materiale og
produksjonsarbeid. Dersom instruksjonene som er vedlagt,
er fulgt, er garantitiden 2 ar fra kjopsdato. TA DERFOR VARE
PA KVITTERING/FAKTURA.
Garantien begrenser seg til reperasjon og utskifting av deler
som er defekte ved normal bruk, og ved undersokelse er
godkjent av Weber. Er reklamasjonen godkjent vil Weber
reparere eller utskifte delene uten omkostninger. Hvis delene
mé sendes inn, ma kjoper selv betale transportkostnadene.
Weber vil betale for returvarerer til kjoper. Garantien dekker
ikke mangler eller driftvanskeligheter som skyldes ulykke,
mishandling, misbruk, ombygging, feilaktig innstallasjon
eller feilaktig vedlikehold/service. Videre dekker heller
ikke garantien skader som skyldes veerforhold som orkan,
jordskjelv eller tornadoer. Misfarging forarsaket av kontakt
med kemikalier eller direkte sollys, inngar heller ikke i
garantien. Garantien gir deg spesielle lovbestemte rettigheter,
som kan variere.
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SEARRIST TIL WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEMET

Kun til brug sammen med 57 cm Weber®
kuglegrill.

Lzes omhyggeligt alle oplysninger
om FARER, ADVARSLER, FORSIGTIG
OG BRUG. Hvis dette ikke gores, kan
det medfare forbreendinger og/eller
alvorlige kvaestelser for dig selv og
andre, og materielle skader.

/A FARE! Brug ikke madsolie af
nogen art eller maengde pa
searristen. Olien kan blive anteendt
og forarsage kvaestelser eller dod
og materiel skade. Pafor i stedet
for lidt olie pa maden, for den
lzegges pa den varme searrist.

\ J

/A ADVARSEL: Brug ikke searristen uden
Gourmet BBQ systemets ophaengte grillrist.

/A ADVARSEL: Brug altid varmetélende
griligrydelapper eller -handsker, nar du
handterer grillen eller tilbereder mad pa
Weber Original™ Gourmet BBQ systemet.

/A ADVARSEL: Forsgg ikke at fijerne en varm
searrist fra grillen.

/A FORSIGTIG: Tab endelig ikke
stobejernssearristen - den gar i stykker.

s \ 3

BRUG OG BEHANDLING

For brug forste gang: Vask den nye searrist og grillristene
grundigt i hAnden med et mildt opvaskemiddel. Aftor
grundigt med en blod klud eller papirserviet.

Overhold alle instruktioner angaende FARE,
ADVARSEL OG FORSIGTIG, der gives i
brugervejledningen til din Weber® kuglegrill.

¢ Folg instruktionerne i brugervejledningen til din
Weber® kuglegrill for opszetning af grillen til direkte
grillning (billede 1).

* Nar kullene er tilstreekkelig varme (efter ca. 25 min.)
placeres grillristen i grillen med brug af grydelapper
eller grillhandsker. Derefter placeres searristen i
grillristens abning (billede 2, 3).

* Leeg laget pa kuglegrillen, lad lagspjeeldet veere abent,
og forvarm searristen og grillristen i cirka 10-15 minutter.

« Pafor lidt olie p& maden, for den leegges pé den
varme searrist.

» Fordel maden ligeligt pa searristen, undga at maden

kleeber sammen. Luk grillldget. Brug grilltzenger til at

vende maden. FORSIGTIG: Brug af metalspartel
eller metalskeer pa searristen kan gdeleegge
proceleensemaljen.

Fjern ikke searristen, for den er afkolet.

* Handvask searristen i varmt saebevand efter brug.

Lad den sté i blod i vand for at lesne fastbreendte
partikler for vask i handen. Der kan anvendes nylon
eller blade ikke ridsende svampe/borster. FORSIGTIG:
Brug ikke metalsvampe eller metalborster eller
slibende, ridsende szeber, da disse vil skade
porcelansemaljen. Aftor searristen grundigt efter vask.

* Borst snavs fra den ophaengte grillrist med en barste
med har af rustfrit stal.

GARANTI

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garanterer hermed
over for den OPRINDELIGE K@BER, at dette produkt er uden
materiale- eller fremstillingsfejl fra kebsdatoen pa felgende
made: 2 ar, nar det er samlet og betjent i henhold til den
trykte vejledning, der folger med. Weber kan stille krav om
rimeligt bevis af kebsdatoen. DU BOR DERFOR GEMME DIN
KO@BSKVITTERING ELLER FAKTURA.

Denne begraensede garanti er begraenset til reparation

eller udskiftning af dele, som viser sig at veere defekte

ved normal brug og service, og som ved en naermere
undersagelse viser sig at veere defekte pa en made, som
Weber godkender. Bekraefter Weber fejlen og godkender
erstatningskravet, veelger Weber enten at reparere eller
udskifte sddanne dele uden beregning. Skal defekte dele
returneres, skal forsendelsesomkostningerne betales forud.
Weber returnerer delene til kaberen, fragt eller frimaerker
betales forud. Denne begraensede garanti daekker ikke svigt
eller driftsvanskeligheder, som skyldes uheld, misbrug,
aendringer, forkert anvendelse, haerveerk, forkert installation
eller vedligeholdelse eller service, eller safremt der ikke er
udfert normal og rutinemaessig vedligeholdelse. Nedbrydning
eller skader, der skyldes hardt vejrlig, sdsom hagl, stormvejr,
jordskeelv eller orkaner, og misfarvning, der skyldes kontakt
med kemikalier, enten direkte eller via luften, deekkes ikke af
denne begraensede garanti. Weber kan ikke holdes ansvarlig
ifelge denne eller nogen form for underforstaet garanti for
tilfeeldige eller falgemaessige skader. Denne garanti giver dig
specifikke juridiske rettigheder, og du kan ogsa have andre
rettigheder, som kan variere fra land til land.




WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM GJUTJARNSGALLER

D

Endast fér anvandning med 22.5" (57 cm)
Weber® brikettgrill.

Underlatelse att ldsa och folja
anvisningar bete(_:_knande FARA,
VARNING, VAR FORSIKTIG samt

ANVANDNING kan leda till brinnskador
och/eller allvarliga skador pa dig sjalv
och andra samt pa personliga dgodelar.

/A FARA! Anvand ingen grillolja
av nagot slag eller méngd
pa gjutjarnsgaller. Het olja
kan antandas och leda till
livshotande personskador eller
egendomsskador. Pensla istéllet lite
olja pa maten innan den laggs pa
det heta gjutjarnsgaller.
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A VARNING: Anvand inte gjutjarnsgaller utan

Gourmet BBQ System grillgaller med vikkant.

A VARNING: Anvénd alltid varmetaliga
grillvantar eller handskar nér du hanterar
eller lagar mat pa Weber Original™
Gourmet BBQ System.

A VARNING: Undvik att flytta ett hett
gjutjarnsgaller fran grillen.

A VARNING: Undvik att tappa

gjutjarnsgaller—det kan ga sénder.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

Innan férsta anvandningen: Diska gjutjarnsgaller och grillgaller
ordentligt med ett milt diskmedel. Torka av med en mjuk trasa
eller hushallspapper.

F&lj alla anvisningar betecknande FARA, VARNING, VAR
FORSIKTIG i handboken fér din Weber® brikettgrill.

« Folj anvisningarna i handboken for din Weber® brikettgrill
for att anpassa grillen for direkt grillning (bild 1).

* Nér briketterna har blivit ordentligt heta (det tar cirka 25
minuter) anvénder du grillhandskar eller grillvante for att placera
grillgallret i grillen. Placera darefter gjutjarnsgaller i grillgalirets
oppning (bild 2, 3).

 Satt pa locket och lamna lockventilen 6ppen och forvarm
gjutjarnsgaller och grillgallret ungefér 10-15 minuter.

« Pensla lite olja pa maten innan den laggs pa det heta gjutjarnsgaller.

* Placera maten jamnt dver gjutjarnsgallrets yta. Stang grillocket.
Anvand grilltanger for att vanda maten. VAR FORSIKTIG:
Undvik att anvanda metallféremal for att véinda maten
eftersom de kan skada den porslinsemaljerade ytan.

« Lyft inte bort gjutjarnsgallrets forran det har svalnat.

* Handdiska gjutjarnsgallrets i varmt diskvatten efter anvandning.
Lat gjutjarnsgallrets sta vattenfylld ett tag for att 16sa upp
fastsittande matrester innan du diskar den. Du kan anvénda
nylonborstar eller disktrasor. VAR FORSIKTIG: Undvik att
anvéanda metallféremal eller aggressiva diskmedel eftersom
de kan skada den porslinsemaljerade ytan. Torka av
gjutjarnsgaller ordentligt efter diskningen.

* Rengor grillgallret med vikkant med lamplig stalborste.

GARANTI

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garanterar harmed
den URSPRUNGLIGA KOPAREN att denna produkt &r fri fran
fel i material och utférande fran inképsdatum enligt foljande:
2 ar nar de monteras och anvands i enlighet med de tryckta
anvisningar som medféljer produkten. Weber kan krava bevis
pa inkdpsdatum for din produkt. DARFOR SKA DU SPARA
KVITTOT ELLER FAKTURAN.

Detta garantisystem &r begrénsat till reparation eller byte

av delar som visar sig vara felaktiga vid normal anvandning
och service, och som efter undersékning enligt Webers
beddémning visar sig vara felaktiga. Om Weber bekraftar felet
och godkénner din fordran beslutar Weber om reparation
eller byte av felaktiga delar utan kostnad. Om du maste
returnera felaktiga delar ska transportkostnaderna betalas i
forskott. Weber returnerar delarna till kdparen med frakt eller
porto betalt i férskott. Detta garantisystem técker inte fel eller
driftproblem som uppstar pa grund av olycka, valdsamhet,
oaktsamhet, andringar, felaktig anvandning, vandalism,
felaktig montering eller inkorrekt underhall/service, eller vid
underlatelse att utféra normalt rutinunderhall. Férsamrad
funktion eller skada som beror pa hart vader som t.ex. hagel,
orkan, jordbavning eller tromb, eller missfargningar som
uppstar for att produkten utsatts for kemikalier direkt eller
genom luftfdroreningar, tacks inte av detta garantisystem.
Weber kommer inte att ansvara for detta eller andra sérskilda
eller indirekta skador eller féljdskador. Denna garanti ger

dig specifika lagliga réttigheter, och du kan &ven ha andra
rattigheter, som kan variera.

\ J
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WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ-SYSTEEM - PORSELEIN

GEEMAILLEERD GIETIJZEREN (SCHROEI)ROOSTER

D

Uitsluitend voor gebruik met Weber®
brikettenbarbecues.

Het niet lezen en geen acht slaan

op deze verklaringen omtrent

gevaren, waarschuwingen of
voorzorgsmaatregelen kan brandwonden
en/of ernstig lichamelijk letsel bij uzelf

of anderen en schade aan persoonlijke
eigendommen tot gevolg hebben.

A GEVAAR! Gebruik geen enkel soort
of hoeveelheid olie of vloeibare
boter op het schroeirooster. Olie
of vloeibare boter kan in brand
vliegen en ernstig lichamelijk
letsel of overlijden en schade aan
eigendommen tot gevolg hebben.
Smeer in plaats daarvan het gerecht
licht in met olie voordat u het op het
schroeirooster plaatst.

/A WAARSCHUWING: gebruik het
schroeirooster niet zonder het scharnierend
grillrooster van het Gourmet BBQ-systeem.

/A WAARSCHUWING: gebruik altijd
hittebestendige ovenhandschoenen of
wanten bij het hanteren van of het koken met
het Weber Original™ Gourmet BBQ-systeem.

A WAARSCHUWING: probeer niet een
heet schroeirooster van de barbecue te
verwijderen.

/A WAARSCHUWING: het gietijzeren
schroeirooster niet laten vallen—deze
zal breken.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

Voorafgaand aan eerste gebruik: was het nieuwe schroeirooster
en roosters zorgvuldig met de hand af met een mild afwasmiddel.
Volledig drogen met een zachte doek of keukenpapier.

Volg alle verklaringen omtrent GEVAAR, WAARSCHUWING
en VOORZORGSMAATREGEL op die staan vermeld in de
gebruikshandleiding van uw Weber® brikettenbarbecue.

* Volg de instructies op in uw gebruikshandleiding van uw
Weber® brikettenbarbecue om de barbecue in te stellen voor
de directe grillmethode (Afbeelding 1).

* Plaats, nadat de briketten goed heet zijn (ongeveer 25 minuten),
het grillrooster in de barbecue met ovenhandschoenen of
wanten. Plaats daarna het schroeirooster in de opening van het
grillrooster (afbeelding 2, 3).

* Plaats de deksel op de barbecue, waarbij u het ventilatierooster
in de deksel open laat en het schroeirooster en het grillrooster
voorverwarmt gedurende 10 tot 15 minuten.

* Smeer de gerechten licht in met olie voordat ze op het hete
schroeirooster worden geplaatst.

 Verdeel de gerechten gelijkmatig over het schroeiroosteropperviak,
waarbij u vermijdt dat er veel bij elkaar ligt. Sluit de deksel van
de barbecue. Gebruik een tang om het gerecht te draaien.
WAARSCHUWING: het gebruik van een metalen spatel
of lepel op het schroeiroosteropperviak kan de porselein
geémailleerde afwerking beschadigen.

* Verwijder het schroeirooster niet totdat deze is afgekoeld.

* Was het schroeirooster na gebruik met de hand af met warm
zeepwater. Vooraf in water laten weken om hardnekkige deeltjes
te verwijderen. Nylon of zachte schuursponsjes/borstels mogen
gebruikt worden. WAARSCHUWING: gebruik geen metalen
sponsjes/borstels of aggressieve schuurzepen, omdat deze
de porselein geémailleerde afwerking zullen beschadigen. Na
het afwassen het schroeirooster grondig drogen.

* Borstel etensresten van het scharnierend grillrooster met een
messing schoonmaakborstel.

GARANTIE

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garandeert hierbij
als volgt aan de OORSPRONKELIJKE KOPER dat dit product
vrij is van defecten in materiaal en vakmanschap vanaf de
aankoopdatum: 2 jaar wanneer dit is gemonteerd en gebruikt
conform de bijbehorende instructies. Weber kan u vragen om
een bewijs van aankoop inclusief aankoopdatum. BEWAAR
DAAROM UW KASSABON OF FACTUUR.

Deze beperkte garantie is beperkt tot de reparatie of
vervanging van onderdelen waarvan bewezen is dat ze
defect zijn ondanks normaal gebruik en onderhoud en die
na onderzoek defect zullen blijken, naar oordeel van Weber.
Als Weber het defect bevestigt en de claim goedkeurt, dan
zal Weber dergelijke onderdelen zonder kosten vervangen

of repareren. Bij het retourneren van defecte onderdelen
dienen de vervoerskosten vooraf betaald te zijn. Weber

zal de onderdelen aan de koper terugzenden nadat
overeenstemming is bereikt m.b.t. de verzendkosten. Deze
beperkte garantie dekt geen defecten of gebruiksproblemen
als gevolg van ongelukken, misbruik, aanpassing, verkeerd
gebruik, vandalisme, onjuiste installatie, onjuist onderhoud of
het niet uitvoeren van normaal en routinematig onderhoud,
zoals beschreven in deze gebruikshandleiding. Slijtage of
schade door hevige weersomstandigheden, zoals hagel,
orkanen, aardbevingen of tornado's, verkleuring als gevolg
van blootstelling aan chemicalién, direct of in de atmosfeer,
worden niet gedekt door deze beperkte garantie. Weber zal
niet aansprakelijk zijn voor deze of enige impliciete garantie
voor incidentele schade of gevolgschade. Deze garantie geeft
u specifieke wettelijke rechten. Daarnaast geniet u mogelijk

nog andere rechten welke kunnen verschillen.

\ J
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GRIGLIA PER SCOTTARE | CIBI PER IL SISTEMA WEBER ORIGINAL™

GOURMET BBQ

Adatto solo ai barbecue a carbone
Weber® da 57 cm.

La mancata lettura e osservanza delle
indicazioni di PERICOLO, AVVERTENZA,
ATTENZIONE E UTILIZZO puo causare
scottature e/o lesioni gravi alle persone
e danni materiali.

A\ PERICOLO! Non utilizzare olio
di nessun tipo per la cottura
direttamente sulla griglia. Lolio
di cottura puo prendere fuoco e
causare lesioni personali gravi o
mortali e danni materiali. Ungete
leggermente il cibo prima di
metterlo sulla griglia calda.

A AVVERTENZA: non utilizzare la griglia per
scottare i cibi senza la griglia di cottura
articolata Gourmet BBQ System.

/A AVVERTENZA: durante I'utilizzo o la cottura
con il sistema Weber Original™ Gourmet
BBQ indossare sempre dei guanti da
cucina resistenti al calore.

/A AVVERTENZA: non tentare di rimuovere dal
barbecue la griglia ancora calda.

A ATTENZIONE: non fare cadere la griglia in

ghisa —potrebbe rompersi.

ISTRUZIONI D’USO E MANUTENZIONE

Prima del primo utilizzo: lavare accuratamente a mano la griglia
per scottare i cibi e le altre griglie con un detergente per piatti
delicato. Asciugare accuratamente con uno straccio morbido o
con carta da cucina.

Seguire tutte le indicazioni di PERICOLO, AVVERTENZA
E UTILIZZO fornite nel Manuale d’uso per barbecue a
carbone Weber®.

* Seguire le istruzioni contenute nel Manuale d’uso per
barbecue a carbone Weber® per preparare il barbecue per la
cottura diretta (Immagine 1).

* Quando le braci sono completamente accese (circa 25 minuti),
posizionare la griglia di cottura sul barbecue utilizzando
dei guanti da cucina. Inserire la griglia per scottare i cibi
nell’apposito vano della griglia di cottura (Immagini 2, 3).

« Posizionare il coperchio sul braciere del barbecue lasciando la
valvola di tiraggio del coperchio aperta; preriscaldare la griglia
per scottare cibi e la griglia di cottura per circa 10-15 minuti.

* Ungete leggermente il cibo prima di metterlo sulla griglia calda.

« Distribuire il cibo sulla griglia calda in modo uniforme evitando
di ammassarlo. Chiudere il coperchio del barbecue. Utilizzare
pinze da barbecue per girare il cibo. ATTENZIONE: I'utilizzo di
spatole in metallo sulla superficie della griglia per scottare i
cibi potrebbe danneggiare il rivestimento porcellanato.

* Non togliere la griglia fino al completo raffreddamento.

* Dopo I'utilizzo lavare a mano con acqua calda saponata.
Immergere in acqua per rimuovere residui particolarmente
resistenti prima di procedere al lavaggio a mano. Possono
essere utilizzate spazzole di nylon o leggermente abrasive.
ATTENZIONE: non utilizzare spazzole in metallo o detergenti
particolarmente abrasivi perché potrebbero danneggiare il
rivestimento porcellanato. Asciugare bene la griglia per scottare
i cibi dopo il lavaggio.

« Eliminare i residui presenti sulla griglia di cottura articolata con
una spazzola con setole in acciaio.

GARANZIA

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) con la presente
garantisce 'ACQUIRENTE ORIGINALE del presente
articolo contro difetti di materiale o di lavorazione dalla

data dell'acquisto come di seguito indicato: 2 anni se il
montaggio e I'utilizzo avvengono in conformita alle istruzioni
stampate fornite con il prodotto. Weber potrebbe richiedere
una prova della data di acquisto. PER QUESTO MOTIVO

E NECESSARIO CONSERVARE LO SCONTRINO O LA
FATTURA D'ACQUISTO.

La presente Garanzia sara limitata alla riparazione o alla
sostituzione delle parti risultate difettose in normali condizioni
di utilizzo e manutenzione e che, sottoposte a esame,
mostrino, a giudizio di Weber, di essere difettose. Weber,
qualora constatasse il difetto e accettasse il reclamo, potra
decidere di riparare o sostituire tali parti a titolo gratuito. Nel
caso di richiesta di restituzione dei componenti difettosi,

le spese di spedizione dovranno essere prepagate. Weber
restituira le parti all'acquirente, con trasporto o affrancatura
prepagati. La presente Garanzia non copre difetti o problemi
di funzionamento dovuti a incidenti, utilizzo inadeguato o
improprio, modifica, impiego errato, vandalismo, installazione
0 manutenzione non corrette, mancata esecuzione della
manutenzione ordinaria e straordinaria. Non sono coperti
dalla presente Garanzia il deterioramento o i danni derivanti
da fenomeni atmosferici particolarmente gravi, quali grandine,
uragani, terremoti o trombe d'aria, né lo scolorimento dovuto
all'esposizione a sostanze chimiche, in modo diretto o in
quanto presenti nell'atmosfera. La presente Garanzia od ogni
Garanzia implicita escludono la responsabilita di Weber per
eventuali danni accidentali o indiretti. La presente garanzia
assicura i diritti legali specifici ed altri diritti eventuali, che
possono variare.

\ J
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GRELHA DE CRESTAGEM DO SISTEMA DE CHURRASCO GOURMET

WEBER ORIGINAL™

@

Para utilizacao apenas com as grelhas de
churrasco a carvao de 57 cm (22,5") Weber®.

Caso estas indicacdes de PERIGO,
AVISO, ATENGAO E UTILIZACAO nao
sejam lidos e respeitados, podem
ocorrer queimaduras e/ou ferimentos
graves ao utilizador e a outras pessoas,
bem como danos materiais.

A PERIGO! Nao utilize qualquer dleo
alimentar, independentemente da
quantidade, na grelha de crestagem.
O dleo alimentar pode pegar fogo e
causar ferimentos graves ou morte
e danos materiais. Em vez disso,
aplique um pouco de 6leo nos
alimentos antes de os colocar na

grelha de crestagem aquecida.

A AVISO: nao utilize a grelha de crestagem
sem a grelha de confeccao articulada do
sistema de churrasco gourmet.

A AVISO: utilize sempre luvas de churrasco
resistentes ao calor quando utilizar o sistema
de churrasco gourmet Weber Original™.

A AVISO: nao tente retirar uma grelha de
crestagem quente do grelhador.

A ATENGAO: ndo deixe cair a grelha de

crestagem em ferro forjado, uma vez que a

mesma pode partir-se.

UTILIZAGCAO E MANUTENGAO

Antes da primeira utilizagao: Lave cuidadosamente a méo a grelha
de crestagem e as grelhas novas com um detergente suave. Seque
bem com um pano suave ou papel de cozinha.

Respeite todas as indicacées de PERIGO, AVISO e ATENCAO
constantes do Manual do utilizador do grelhador a carvao Weber®.

* Siga as instru¢goes no Manual do utilizador do grelhador
a carvao Weber® para configurar o grelhador para a
grelhagem directa (Imagem 1).

* Quando as brasas estiverem bem quentes (aproximadamente
25 minutos), utilizando luvas de churrasco, coloque a grelha
de confecgé@o no grelhador. De seguida, coloque a grelha de
crestagem na abertura da grelha de confeccao (Imagem 2, 3).

* Coloque a tampa na taga do grelhador, deixando o amortecedor
da tampa aberto e pré-aqueca a grelha de crestagem e a grelha
de confecgé@o durante cerca de 10-15 minutos.

* Aplique um pouco de 6leo nos alimentos antes de os colocar na
a grelha de crestagem quente.

« Distribua uniformemente os alimentos sobre a superficie da
grelha de crestagem, evitando coloca-los muito perto uns dos
outros. Feche a tampa do grelhador. Utilize pingas de churrasco
para virar os alimentos. ATENGAO: utilizar uma espatula de
metal na superficie da grelha de crestagem pode causar
danos ao acabamento de esmalte.

* Nao retire a grelha de crestagem até que a mesmo esteja fria.

* Apos a utilizacao, lave a grelha de crestagem & mao com agua
morna e detergente. Mergulhe o wok na agua para remover
as particulas mais dificeis antes de o lavar. Podem utilizar-
se escovas/esfregdes em nylon ou ligeiramente abrasivos.
ATENCAO: nao utilize escovas/esfregdes metalicos nem
detergentes muito abrasivos, uma vez que estes provocam
danos ao acabamento de esmalte. Seque cuidadosamente a
grelha de crestagem ap6s a lavagem.

* Retire os residuos da grelha de confecgéo articulada utilizando
uma escova de cerdas de ago.

GARANTIA

A Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garante ao
COMPRADOR FINAL, que o produto estara livre de defeitos
de material e mao-de-obra a partir da data em que foi
adquirido, da seguinte forma: 2 anos quando montado e
posto em fun¢é@o de acordo com as instrugdes impressas que
acompanham o equipamento. A Weber podera solicitar-lhe
um comprovativo da data de compra. PARA 1SSO, GUARDE
O TALAO DE COMPRA OU A FACTURA.

Esta garantia estard limitada a reparacgéo ou substituicdo

de pecas que estejam comprovadamente defeituosas em
situagdo de utilizagdo e assisténcia normal e que, apés
verificag@o, conformamente as exegencias da Weber, sejam
consideradas como defeituosas. Se a Weber confirmar o
defeito e concordar com a reclamagao, optara por reparar

ou substituir as pecas em questdo sem qualquer custo. Se
for necessdrio devolver as pegas defeituosas, os custos de
envio sé@o pagos pelo cliente. A Weber devolvera as pecas
ao comprador, com as despesas de transporte ou de envio
por sua conta. Esta garantia limitada nao abrange quaisquer
falhas ou dificuldades de utilizagcdo devido a acidentes, abuso,
ma utilizacéo, alteracao, aplicacdo incorrecta, vandalismo,
instalag&@o incorrecta ou manutengao ou servigo incorrectos,
ou caso nao tenha sido efectuada a manutengao de rotina e
normal. A deterioracé@o ou danos provocados por condi¢coes
atmosféricas graves tais como granizo, furacoes, sismos

ou tornados, e a descoloragéo devido a exposicao directa a
produtos quimicos ou contidos na atmosfera, ndo estdo ao
abrigo desta garantia limitada. A Weber nao sera responsavel
ao abrigo desta ou qualquer garantia implicita por quaisquer
danos incidentais ou consequenciais. Esta garantia concede-
Ihe direitos legais especificos e também podera ter outros
direitos, que podem variar.

\ J
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SYSTEM RUSZTOW WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ Z KRATKA

D

Tylko do uzytku z grillem weglowym
Weber® 57 cm.

Niezapoznanie sie z ostrzezeniami

i niestosowanie sie do instrukcji
obstugi moze prowadzi¢ do oparzen
lub powaznych obrazen, a takze do
uszkodzenia mienia.

A NIEBEZPIECZENSTWO! Do rusztu
i kratki nie uzywa¢ oleju. Olej moze
sie zapali¢ i spowodowaé powazne
obrazenia, Smier¢ lub uszkodzenie
mienia. Mozna natomiast lekko
skropi¢ zywnos¢ przed potozeniem
jej na ruszcie.

\

A OSTRZEZENIE: Nie uzywaé kratki bez
systemu rusztéw Gourmet BBQ.

A OSTRZEZENIE: Zawsze podczas uzywania
systemu Weber Original™ Gourmet BBQ
zaklada¢ termoodporne rekawice.

A OSTRZEZENIE: Nie zdejmowaé goracej
kratki z grilla.

A UWAGA: Nie upuszcza¢ zeliwnej kratki —
sttucze sie.

UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

Przed pierwszym uzyciem: Doktadnie umy¢ nowg kratke i
ruszt delikatnym ptynem do mycia naczyn. Osuszy¢ miekka
$ciereczka lub papierowym recznikiem.

Stosowacé sie do wszystkich OSTRZEZEN i UWAG
zawartych w instrukcji uzytkownika grilla Weber®.

« Stosowac sie do instrukcji zawartych w instrukcji obstugi
grilla Weber®, aby przygotowac grill do bezposredniego
grillowania (zdjecie 1).

« Gdy wegiel jest juz gorgcy (po ok. 25 minutach), uzywajac
rekawic, umiesci¢ ruszt na grillu. Nastepnie umiesci¢ kratke w
otworze rusztu (zdjecie 2, 3).

« Przykry¢ grill pokrywa, pozostawiajgc zasuwke otwarta, i
podgrzewac kratke oraz ruszt przez ok. 10—15 minut.

« Lekko naoliwi¢ produkty przed potozeniem ich na goracej kratce.

« Réwnomiernie roztozy¢ produkty po powierzchni kratki, aby
sig nie sklejaty. Zamkna¢ pokrywe grilla. Uzywa¢ szczypcow
do przewracania zywnosci. UWAGA: Metalowa fopatka
moze uszkodzi¢ emalie porcelanowa kratki.

« Nie zdejmowac kratki, dopoki nie ostygnie.

« Po uzyciu recznie umy¢ kratke cieptg wodg z ptynem. Aby
pozby¢ sie zywnosci, ktéra przywarta do kratki, mozna jg
namoczy¢ przed myciem. Mozna uzywac nylonowych lub
miekkich szczotek. UWAGA: Nie uzywac¢ metalowych
szczotek ani Sciernych detergentéw, poniewaz moga
uszkodzi¢ emalig. Doktadnie osuszy¢ kratke po myciu.

« Z rusztu usung¢ pozostatosci przy pomocy metalowej szczotki.

GWARANCJA
Weber-Stephen Products LLC (Weber®) niniejszym
udziela gwarancji PIERWSZEMU NABYWCY, ze
urzadzenie jest wolne od wad materiatowych i
produkcyjnych liczac od daty zakupu: na 2 lata, jezeli
urzadzenie bedzie zmontowane i uzytkowane zgodnie
z dotaczona do niego instrukcja obstugi. Weber moze
wymagac dowodu daty zakupu urzadzenia. DLATEGO,
NABYWCA POWINIEN ZACHOWAC PARAGON ZAKUPU
URZADZENIA LUB FAKTURE.
Ustugi gwarancyjne ograniczaja sie do naprawy lub
wymiany czesci uszkodzonych w czasie normalnego
uzytkowania i serwisowania, i ktére w czasie kontroli
firmy Weber zostana uznane za wadliwe. Jezeli
firma Weber potwierdzi uszkodzenia i zatwierdzi
reklamacje, wtedy dokona naprawy lub wymiany tych
czesci bez opfaty. Jezeli wymagany jest zwrot czesci
wadliwych, nabywca musi pokry¢ z géry koszt optat
transportowych. Firma Weber zwrdci czesci nabywcy
pokrywajac czes¢ optat transportowych lub pocztowych.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen lub probleméw
z dziataniem powstatych w wyniku wypadku,
nieprawidtowego uzycia, modyfikacji, nieprawidtowego
zastosowania, wandalizmu, nieprawidtowej instalacji
lub nieprawidtowej konserwacji lub serwisu lub braku
normalnej i rutynowej konserwacji. Gwarancja nie
obejmuje usterek powstatych z powodu wystapienia
surowych warunkéw pogodowych takich jak grad,
huragany, trzesienia ziemi lub tornada, odbarwien
z powodu wystawienia na dziatanie srodkow
chemicznych, bezposrednio lub w atmosferze. Firma
Weber nie ponosi odpowiedzialnosci w ramach
gwarancji za straty przypadkowe lub wynikowe. Ta
gwarancja nadaje nabywcy okreslone prawa i nie
wyklucza innych jego praw, ktdre moga by¢ rozne.

\ J

| wicoce con R



PELLETKA ANnsl O6XXAPUBAHNA CUCTEMbl WEBER ORIGINAL™

GOURMET BBQ

Ons ncnonb3oBaHUs TONMbKO C rPUnsiMu
Weber® guameTtpom 22,5 aronima (57 cm).

HeBbinonHeHne Tpe6oBaHus O
MPOYTEHUMN U COBMIAEHUU BCEX
Hagnucew nog 3aroyioBKamu
ONACHO, BHUMAHUE, OCTOPOXXHO

n NOPAAO0K MPUMEHEHUA moxeT
npuBeCTU K oXXoram n/vnu TaxenbiMm
TpaBMaM BacC U Apyrux nuu, a Takxe K
HaHeceHuIo yuepba nmyLLecTBy.

/A OMACHO! He ucnonb3yiite Ha
pelueTKe Ansi 06XkKapuBaHUs kKakoe-rnn6o
KyNUHapHOe Macro BHe 3aBUCUMOCTHU
ot ero konuyectBa. KynuHapHoe macrno
MOXET 3aropeThbCA U BbI3BaTh TshKenble
TpaBMbl, CMEPTb UIN HAHECTY yLUEepP6
umyLlecTey. BmecTo aToro crierka
CMaXTe MacrioM NpoAyKThI nepen Tem,
KaK MOMOXWUTb UX Ha HAarpeTyto peLueTKy
Ans oGxaprBaHus.

/A BHUMAHMUE: He ncnonb3yiite pelueTky
AnsA o6XxapuBaHusi 6e3 LWapHUPHON
peweTkn cucteMmbl Gourmet BBQ.

A BHUMAHMUE: O6513aTenbHO UCMONb3yiTe
TepMOCTOWKME 3alMTHbIE NepyYaTkn unm
pykaBuLbl AN rpunsa-6ap6ekbio npu
obpalleHnn v NPUroToBAEHNUU NULLKN
¢ ucnonb3oBaHuem cuctemol Weber
Original™ Gourmet BBQ.

/A BHUMAHMUE: He nbiTaiTecb CHAMaTL
ropsivyto peLueTky Ans oGxapuBaHUs ¢ rpunsi.

/A OCTOPOXHO: He poHsiiiTe YyryHHYHO
peLueTKy AnA o6XapuBaHusA, Tak Kak oHa
MOXeT pa3outbCcA.

NPUMEHEHUE M YX0[Q

Mepen nepBbiM ncnonb3oBaHreM: BeiMoTe BpyYHYt0 HOBYIO
peLueTky Ans o6xapuBaHusi N peLleTKn MArKUM CpecTBOM
ANS MbITbst nOCyAbl. TWaTeNbHO BbICYLUMTE MSATKUM
nonoteHuem unu 6ymaxHon candeTkom.

CneayinTe BCeM yka3aHusAM nopg 3aronoekamu OMACHO,
BHUMAHUE n OCTOPOXHO, coaepxawmmucs
PykoBoacTBe nonb3oBarens rpunsa Weber®.

« CnepyvTte ykasaHuaM B Bawem PykoBoacTtee
nonb3oBartens rpuns Weber® ans HacTpoiku rpuns Ha
HenocpeACcTBEHHbIV PeXUM NpUroToBneHus (puc. 1).

« [Mocne Toro, KaK yrnv NonHOCTbIO NporpetoTcst
(NpnbnuanTenbHo Yepes 25 MUHYT), BOCNONb3yNTECH
TEPMOCTONKUMMU 3ALUUTHBIMM NepYaTkamy Unu pykasuLamm
1 MoOMecTuTe peLueTKy Ha rpunb. Mocne aToro yctaHoBuTe
peLueTKy Ans obxapuBaHus B 0TBEPCTUE B pelueTke (puc. 2, 3).

* 3aKpoinTe KpbILLKY rpunsi, OCTaBMB OTKPbLITO OTBEPCTVE B
KpbILLKe, U BbINONHUTE NpeABapuUTENbHbI HarpeB peLeTku
Ans o6xapusaHua u peletkn B TedyeHnne 10-15 MuHyT.

« Cnerka cMaxbTe MacnomM NpoAyKTbl nepes TeMm, kak
NOMOXUTb UX B rOPSAYYI0 peLleTky Ans o6xapuBaHus.

« PaBHOMepHO pacnpeaenvTe npoAyKTbl no paboyei
NoBEPXHOCTM peleTkn Ans obxapusanus, nsberas
oBpasoBaHus ckonneHuit. 3akpoiiTe KpbILLKY rpuns.
WcnonbayiTte wunubl 4ns 6ap6ekbio Ans nepesopaynBaHus
npoaykto. OCTOPOXHO: Ucnonb3oBaHne meTannu4yeckomn
NIONaToYKM UIK NOXKKN Ha paboyeil NTOBEPXHOCTM pPeLLeTKn
ANA C r VA MOXeT np TV K NOBPEXAEeHUI0
NoKpbITUA U3 hbapcdopoBor amanu.

* He cHumaiiTe pelweTky Ans obxapvBaHus 4o Tex nop, noka
OHa He OCTbIHEeT.

« [Mocne ncnonb3oBaHWs BbIMOWTE peLLeTKy Ans obxaprBaHus
BPY4HYIO B TENNON MbINbHO Boae. 3amouunTe ee B Boae ANs
yAaneHns NpUcTaBLUMX YacTUL, Nepez Py4HOI MOiiKoi. Bbl MoxeTe
BOCMOMNb30BATLCS HENMOHOBBLIMU UMK MATKUMUW abpasnBHbIMU
rybkamu/wetkamu. OCTOPOXHO: He nonb3yiitecb
MeTannu Mo /\weTkaMm unm ary HbIM
MbINIOM ¢ aGpa3suBHbIMM YacTULIAMK, TaK KaK OHM MoBpeasT
NOKpbITHE 13 chapctopoBor amanu. TilaTenbHO BbICyLLNTE
peLueTKy Ans 06xapnBaHNs Nocne MbiTbsi.

* CYnNCTUTE 3arpsA3HEHNS C LUAPHWPHOW peLleTKn CTanbHoM
NPOBOMOYHON LLETKON.

' A
FAPAHTUA
Komnauus Weber-Stephen Products LLC (Weber®) Hactoswmm
AaeT rapanTuto MEPBOHAYAJIBHOMY MOKYMNATENIO B ToM,
4YTO NPOAYKT HE UMeeT ,CledJeKTOB MaTepuanos U N3roToBneHNsA
B TeyeHue cneayrowero nepnoaa, HaynHaa ¢ Aatbel NOKYNKKU: 2
roga npu ycnosumun C60pKM N NCNOJIb30BaHUA B COOTBETCTBUU C
CONPOBOAUNTENBHLIMU MNEYATHBIMU UHCTPYKUUAMNA. KomnaHus Weber
MOXeT I'IOTpEEOBaTb oT Bac obocHOBaHHOE noaTeepXaeHne aatbl
nokynku npu6opa. NOITOMY COXPAHANTE YEK O NMPOAAXE
WU CYET-®AKTYPY.

Hactoauwas OrpaHu4yeHHasa rapaHTUa orpaHU4YnBaeTCa NpPasoM Ha
PEMOHT UM 3aMeHy AeTanei, KOTopble OKa3anuch AedekTHbIMU
npu HOPMaJbHOM UCNONb30BAHUN U o6cny»<Msava, v npu
obcnefoBaHMM KOTOPLIX KoMNaHus Weber ybeaunach B Ux
AedekTHOM cocTosHuu. Ecnm komnanua Weber noaTeepxaaet
ﬂerEKT W NpU3HaeT UCK, TO Takune aAeTanun ﬁyn.y 3aMeHeHbI
6ecnnatHo. Ecnv Bam HeobxoAuMO BepHyTb AedeKTHble AeTany,
TO HEO6XOIJ,I4M0 BbIMOJIHUTL NpeAonNaTy 3a TPAHCNOPTUPOBKY.
KomnaHus Weber BEpHEeT AeTanu NoKynaTtento npu npegonnare 3a
nepeBoO3Ky WK NepechbiKy No noyTte. HacToAwas orpaHuyeHHas
rapaHTUA He NOKPbIBAET HEUCMNPABHOCTU UK np06nth| C
ncnonb3oBaHWeM, BO3HUKLIME U3-3a HeCYaCTHOro cay4yasn,
HenpasuabLHOro Oﬁpal.I.LEHMﬂ, HeNpPaBuIbHOro UCNOab30BaHUA,
nepeaenku, HeNpasuabHOrO NPUMeEHeHUA, yMbILI.Il'IeHHOﬁ

nopyYm, HeMpaBuIbHOWM YCTAHOBKM UK 06CayxuBaHus, nMbo

U3-3a HEBbLINOJIHEHUA HOPMAJIbHOIO U TeKyLero TeXHu4yeckoro
OGCI‘Iy)KVIBaHMﬂ. YXyD.LLIEHVIE COCTOAHMA UK NOBpexaeHue,
BbI3BAHHOE MJIOXMMU NOrOAHLIMU YCNOBUAMU, TAKUMU KaK rpaag,
yparaH, 3eMneTpaceHne nam TopHaao, 06€CLLBE‘IVIBaHME u3-3a
nNpAMOro uaun aTMOCdJepHDI’O BO3A€MCTBUA XUMUYECKUX BelecTs,
He MOKPbIBAETCA HACTOALLEN OrPaHUYEHHON rapaHTueit. Komnanus
Weber He oTBeuaeT 3a Kakne-n1bo ocobble UnKM KOCBEHHbIE YOBITKN.
3Ta rapaHTua npeaocTaBnseT BaM KOHKpeTHble puanyeckune
npasa. Bol MoxeTe 06nasartb ApyruMu npasamu, KOTopble B

Pa3sINyHbIX CTPaHax MOTYT 6bITb pasIUYHbIMK.
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GRILOVACI ROST PRO SYSTEM WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ

\C54

Pro pouziti pouze s barbecue grily
Weber® o praméru 57 cm.

Nedodrzovani pokyna uvedenych

v éasti NEBEZPECI, VAROVANI,
UPOZORNENI A POUZIVANI mGze
vést k popaleninam a/nebo vaznym
zranénim osob, pfipadné Skodam na
majetku.

A NEBEZPECI! Na grilovaci rost
nelijte nikdy olej. Olej miize
vzplanout a zpUsobit vazné poranéni
¢i smrt a Skody na majetku.

Namisto toho zlehka potirete
potravinu olejem a teprve poté ji

vlozte na rozehraty grilovaci rost.

\ J

A VAROVANI: Nepouzivejte tento grilovaci
rost bez zavésného grilovaciho rostu
systému Gourmet BBQ.

A VAROVANI: Pfi manipulaci se systémem
Weber Original™ Gourmet BBQ vzdy
pouzivejte zaruvzdorné ochranné rukavice.

A VAROVANI: Nepokousejte se odstranit
horky grilovaci rost z grilu.

/A POZOR: Dbejte na to, aby grilovaci rost
neupadl| - mohl by prasknout.

s \ 3

POUZiVANI A PECE
Pfed prvnim pouzitim: Novy grilovaci rost diikladné omyjte

vodou s jemnym prostfedkem na myti nadobi. Vytfete dosucha
jemnou tkaninou nebo papirovou utérkou.

Prostuduijte si a dodrZujte veskeré pokyny uvedené
v éastech NEBEZPECIi, VAROVANi A UPOZORNENI v
prirucce ke grilu na dievéné uhli Weber®.

« PFi sestavovani grilu pro pfimé grilovani (obr. 1) dodrzujte
pokyny uvedené v pfiruéce pro gril na direvéné uhli Weber®.

« Jakmile je uhli dostate¢né zhavé (po zhruba 25 minutach),
umistéte na gril grilovaci roét. Pouzijte pfitom rukavice s
tepelnou izolaci. Poté do otvoru grilovaciho rostu viozte
litinovy grilovaci rost (obr. 2, 3).

« Zakryjte gril poklopem a klapku poklopu nechte otevienou.
Nechte litinovy rost a grilovaci rost ohfivat po dobu 10-15 minut.

« Pfed vlozenim na horky litinovy grilovaci rost potraviny zlehka
potrete olejem.

« Potraviny rovnomérné rozlozte na plochu grilovaciho rostu,
nedavejte na sebe. Pfiklopte poklop grilu. P¥i otaceni potravy
pouzivejte grilovaci kle$té. POZOR: Pouzivani kovovych
IZic nebo lopatek muze zplsobit poSkozeni smaltovaného
povrchu grilovaciho litinového rostu.

« Neodstrariujte grilovaci rost, dokud nevychladne.

« Po pouziti omyjte grilovaci rost ruéné vodou s pfipravkem
na myti nadobi. Ponofte do vody, abyste pred ru¢nim mytim
odstranili pfipadné ulpélé zbytky potravy. Lze pouzit nylonové
nebo mékké abrazivni pol§tarky nebo kartacky. POZOR:
Nepouzivejte ocelové kartacky ani abrazivni istici
prostiedky. Mohou zpuUsobit po§kozeni smaltovaného
povrchu. Po umyti grilovaci rost dukladné osuste.

» Necistoty na zavésném grilovacim ro$tu odstrarite
ocelovym kartacem.

ZARUKA

Spolecnost Weber-Stephen Products LLC (Weber®)
timto PUVODNIMU KUPUJICIMU zarucuje, Ze tento
vyrobek bude prosty vad materialu a femesiného
zpracovani, a to po dobu - viz nize - od data
zakoupeni: 2 roky za predpokladu, Ze bude smontovan
a provozovan v souladu s tiSténymi dodanymi pokyny.
Spole¢nost Weber muze pozadovat pfimérené dolozeni
data zakoupeni. Z TOHOTO DUVODU BYSTE SI MELI
DOKLAD O NAKUPU CI FAKTURU USCHOVAT.

Tato omezend zaruka se omezuje na opravu a vyménu
soucasti, u kterych bude zjisténa zavada vznikla pri
bézném pouzivani, a u kterych bude takovato zavada
prokazana zpusobem uspokojivym pro spole¢nost
Weber. Pokud spole¢nost Weber zavadu potvrdi

a schvali narok ze zaruky, rozhodne o provedeni opravy
nebo bezplatné vyméné dotcéenych dilli. Budete-li
vyzvani k vraceni vadnych dilG, musite je odeslat na
své naklady. Spole¢nost Weber vrati dily kupujicimu
zasilkou s uhrazenym dopravnym ¢i postovnym. Tato
omezena zaruka se nevztahuje na zadné zavady Ci
provozni potize, ke kterym by do3lo v dusledku nehody,
zneuziti, nespravného pouzivani, uprav, pouziti pro
nespravné ucely, vandalismu, nespravné instalace,
obsluhy ¢i Gdrzby nebo zanedbdni bézné a pravidelné
udrzby. Tato omezena zdruka se ddle nevztahuje na
snizeni kvality nebo po3kozeni vznikld v dusledku
nepfiznivych povétrnostnich vliva, napfiklad krupobiti,
vichfice, zemétreseni nebo tornad, a ddle zmény
zbarveni v dusledku plsobeni chemickych latek at
pfimo, nebo z ovzdusi. Spolecnost Weber neodpovida,
at jiz podle této zaruky, ¢i dle mi¢ky pFedpokladaného,
za zadné nahodné nebo nasledné Skody. Tato zaruka
vam poskytuje specifickd zakonna prava, pficemz
muzete mit soucasné i néktera dal3i prava, ktera se

mohou odliSovat.
\
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OPAL'OVACi ROST GURMANSKEHO GRILOVACIEHO SYSTEMU

WEBER ORIGINAL™

D

Iba na pouzitie s 22,5 pal. (57 cm) grilmi
na drevené uhlie Weber®.

Pri nedodrzani vSetkych pokynov
oznaéenych ako NEBEZPECENSTVO,
VAROVANIE, UPOZORNENIE A

POUZITIE méze dojst’ k popaleninam
alebo vaznym poraneniam vas alebo
inych ludi a Skode na majetku.

N

A NEBEZPECENSTVO! Nepouzivajte
na opalovacom roste jedly olej
ziadneho druhu ani mnozstva. Jedly
olej moze spdsobit’ poziar a vazne
alebo smrtel'né telesné poranenia a
Skody na majetku. Namiesto toho,
jedlo jemne naolejujte pred viozenim

na zohriaty opalovaci rost.

/A VAROVANIE: Nepouzivajte opalovaci rost
bez sklopného varného rostu gurmanskeho
grilovacieho systému.

A VAROVANIE: Poéas manipulacie alebo
pouzivania gurmanskeho grilovacieho
systému Weber Original™ pouzivajte
vzdy piknikové paléiaky alebo grilovacie
rukavice odolné vo¢i teplu.

/A VAROVANIE: Nepokusajte sa vyberat’
horuci opalovaci rost z grilu.

/A UPOZORNENIE: Nenechaijte liatinovy

opal'ovaci rost spadnut’, pretoze sa rozbije.

e N\ Y

POUZITIE A STAROSTLIVOST

Pred prvym pouzitim: Rukou d6kladne umyte novy opalovaci
rost a rosty s umyvacim prostriedkom na riad. Vysuste ich
doékladne makkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

Dodrzujte véetky pokyny oznaéené ako NEBEZPECENSTVO,
VAROVANIE A UPOZORNENIE uvedené v Pouzivatelskej
prirucke grilu na drevené uhlie Weber®.

* Dodrzujte pokyny v Pouzivatelskej prirucke grilu na
drevené uhlie Weber® ohfadom nastavenia grilu na
priame grilovanie (Obrazok 1).

« Po tplnom rozpaleni uhlia (priblizne 25 minut), polozte
pomocou piknikovych pal¢iakov alebo rukavic varny rost do
grilu. Potom polozte opalovaci rost do otvoru varného rostu
(Obrazok 2, 3).

« Polozte veko na grilovaciu nadobu, nechajte klapku veka
otvorenu a predhrejte opalovaci rost a varny rost na priblizne
10 az 15 minut.

« Jedlo jemne naolejujte pred vlozenim na zohriaty opalovaci rost.

« Jedlo na povrchu opalovacieho rostu rovhomerne rozlozte a
neukladajte ho na seba. Zatvorte veko grilu. Na otac¢anie jedla
pouzite grilovacie klieste. UPOZORNENIE: Porcelanovo
smaltovany povrch opalovacieho rostu sa moze poskodit’
pouzivanim kovovej stierky.

» Opalovaci rost vyberte, az ked vychladne.

« Po pouziti umyte opalovaci rost teplou mydlovou vodou. Pred
ruénym umyvanim ju nechajte odstat vo vode, aby bolo mozné
odstranit stvrdnuté kusky. Mézete pouzit nylonové alebo makké
abrazivne $pongie alebo kefy. UPOZORNENIE: Nepouzivajte
kovové Spongie alebo kefy, pripadne drsné umyvacie
prostriedky, pretoze tie zni¢ia porcelanovo smaltovany
povrch. Po umyti opalovaci rost dokladne vysuste.

» Necistoty na sklopnom varnom roste vykefujte kefou s
ocelovymi Stetinami.

ZARUKA

Spoloénost Weber-Stephen Products LLC (Weber®)
tymto poskytuje zaruku POVODNEMU MAJITELOVI, ze
jeho zariadenie nebude obsahovat chyby materidlu a
spracovania odo dna kuapy: zaruka plati 2 roky v pripade
montaze a prevadzky v stlade s pokynmi v tlacenej
podobe, dodanymi so zariadenim. Spolo¢nost Weber
moze vyzadovat primerany dokaz o datume nakupu.
PRETO ODPORUCAME, ABY STE SI DOBRE ODLOZILI
POKLADNICNY LiISTOK ALEBO FAKTURU.

Tato obmedzena zéaruka sa vztahuje len na opravu
alebo vymenu casti, na ktorych sa objavia chyby pri
normalnom pouziti a prevadzke a ktoré sa prejavia

na zaklade testov spolo¢nosti Weber ako chybné. Ak
spolo¢nost Weber potvrdi chybu a schvali reklamaény
narok, spolo¢nost Weber opravi alebo nahradi chybnu
suciastku bez poplatku. Ak musite vratit chybné ¢asti,
je potrebné zaplatit prepravné naklady. Spolo¢nost
Weber vrati diely predajcovi a zaplati prepravné a
postovné. Tato obmedzena zaruka sa nevztahuje na
Ziadne zlyhanie alebo prevadzkové tazkosti spésobené
nehodou, nespravnym pouzivanim, zneuzivanim,

zlou aplikaciou, vandalizmom, zlou instalaciou

alebo nespravnou udrzbou alebo servisom alebo
neschopnostou vykonat beznd a pravidelnu udrzbu. Na
poskodenia alebo na skody spésobené vynimo¢nymi
klimatickymi podmienkami ako krupobitie, hurikany,
zemetrasenia alebo torndda, strata intenzity farby z
dovodu vystavenia chemickym latkam bud priamo,
alebo v atmosfére, sa tato obmedzena zaruka
nevztahuje. Spolo¢nost Weber nie je zodpovedna touto
ani akoukolvek obmedzenou zarukou za akékolvek
implicitné, nahodné alebo nasledné skody. Tato zaruka
vam poskytuje Specifické zakonné prava a mézete mat
aj iné prava, ktoré a mézu lisit.
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WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ RENDSZER ROSTELY

Kizarélag 22,5" (57 cm) Weber® faszénnel
miikodoé barbecue grillezékkel hasznalhato.

Az 6sszes VESZELY, FIGYELMEZTETES,
VIGYAZAT ES HASZNALAT Gtmutatasok

elolvasasanak és betartasanak

elmulasztasa sulyos sériiléseket, valamint
anyagi kart okozhat Onnek és masoknak.

A\ VESZELY! A rostélyon ne
hasznaljon semmilyen fajta és
fézbolajat kis mennyiségben sem.
A f6z6olaj meggyulladhat ami
sulyos, vagy halalos sériiléshez,
tovabba anyagi karhoz vezethet. E
helyett kissé olajozza meg az ételt,

miel6tt a forré rostélyra helyezi.

\

A FIGYELMEZTETES: Ne hasznalja a rostélyt
a Gourmet BBQ Rendszer zsanéros
fézérostely nélkiil.

A FIGYELMEZTETES: Minden esetben
hasznaljon héallé barbecue kézvédoét, vagy
keszty(it amikor a Weber Original™ Gourmet
BBQ Rendszerrel f6z, vagy kezeli azt.

A FIGYELMEZTETES: A forré rostélyt ne
kisérelje meg levenni a grillez6rél.

A VIGYAZAT: Ne ejtse le az ontottvas rostélyt

- az o6sszetorik.

HASZNALAT ES APOLAS

AZ els6 hasznalat el6tt: Kézzel alaposan mossa le az Uj rostélyt
és a racsokat kimélé edénymosé-szerrel. Alaposan torolje
szarazra puha kendével, vagy papirral.

Kévesse az 8sszes VESZELY, FIGYELMEZTETES,
VIGYAZAT utmutatast a Weber® Faszénnel miikodo grillezé
hasznalati tmutatoéjaban.

« A grillezé felallitasakor és grillezéskor kévesse a Weber®
Faszénnel miikod6 grillezé hasznalati itmutatojat (‘1° abra).

« Miutan a szén kell6képpen felforrésodott (korilbelll 25 perc),
a barbecue kézvédovel, vagy kesztylivel helyezze a rostélyt
a grillezére. Ezt kovetéen helyezze a rostélyt a fézérostély
nyilasara (‘2’, ‘3’ abrak).

* Helyezze ra a fedelet a grillez6-teknére, hagyja nyitva a
tlizfojto lemezt és koriilbelll 10-15 percig melegitse el6 a
rostélyt és a féz6rostélyt.

« Kissé olajozza meg az ételt, miel6tt a forré rostélyra helyezi.

« Az ételt egyenletesen oszlassa el a rostély feliletén,
keriilje az sszetapadast. Zarja le a grillez6 fedelét. Az étel
megforgatasahoz hasznaljon barbecue csipeszt. VIGYAZAT:
Fém eszkoz vagy kanal hasznalata karosithatja a rostély
porcelan-bevonatu felszinét.

« Csak kihtilés utan vegye le a rostélyt.

* Hasznalat utan kézzel mossa el a rostélyt meleg szappanos
vizzel. ElImosas el6tt aztassa be vizbe, igy a makacs
szennyezddéseket is eltavolithatja. Ehhez hasznalhat nejlon,
vagy puha ddrzsszivacsot/kefét. VIGYAZAT: Ne hasznaljon
fémes szivacsot/kefét, vagy durva surolészert, mivel ezek
karositjak a porcelan-bevonatot. EImosas utan alaposan
szaritsa meg a rostélyt.

* Fémsortés kefével tavolitsa el a szennyezdédéseket a zsanéros
féz&rostélyrol.

JOTALLAS

A Weber-Stephen Products LLC (Weber®) a vasarlas
idépontjarél szamitva az alabbi feltételek mellett
szavatolja az EREDETI VASARLO szdmara a jelen termék
anyaghiba-, és gyartasi hiba-mentességét: a mellékelt,
nyomtatott Utmutatdsoknak megfelel6 6sszeszerelés
és lizemeltetés esetén a szavatossag idGtartama 2 év.
Lehet, hogy a Weber elfogadhaté bizonyitékot kér a
véasarlas idépontjarél. EZERT ORIZZE MEG A NYUGTAT,
VAGY A SZAMLAT.

Jelen Korlatozott Szavatossag alapjan a Weber
megjavitja, vagy kicseréli azon alkatrészeket, melyekrdl
a vizsgalat alapjan kideriil hogy normadl hasznalat

alatt hibasodtak meg. Ha a Weber igazolja a hibat, és
jovahagyja a kérelmet, valasztdsa szerint dijmentesen
megjavitja vagy kicseréli a hibas alkatrészt. Ha On
visszakéri a meghibasodott alkatrészeket, elére ki

kell fizetnie a szallitasi koltséget. A szallitmanyozasi,
postazasi dij elére kifizetését kovetéen a Weber
visszajuttatja az alkatrészeket a vasarlénak. A jelen
korlatozott jotallas nem vonatkozik az olyan hibakra
vagy mukodtetési nehézségekre, amelyek oka baleset,
helytelen vagy nem rendeltetésszer( hasznalat és
alkalmazas, médositas, szandékos rongalds, nem
megfelel6 elhelyezés, helytelen karbantartds, valamint
a normal és rutinjellegl karbantartas elmulasztasa A
jelen korlatozott jotallds nem vonatkozik a szélsGséges
id6jaras, példaul jégesd, hurrikan, foldrengés vagy
tornado altal okozott allagromldsra vagy sériilésre,
valamint vegyi anyagok altal kozvetlenil vagy a légkor
utjan okozott elszinezédésekre. Jelen szavatossag, vagy
barmely mas vélelmezett szavatossag nem kotelezi a
Weber vallalatot véletlenszerd, vagy kovetkezményes
karok megtéritésére. Ez a jotallas specidlis jogokat
biztosit Onnek, melyen tulmenéen On egyéb, hatalyos

torvénytdl fliggo jogokkal is rendelkezhet.
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GRATAR DE CALIRE PENTRU SISTEMUL DE GRATAR GOURMET

WEBER ORIGINAL™

A se folosi numai cu gratarele cu carbuni
Weber® cu un diametru de 57 cm (22,5 in).

Neconsultarea si nerespectarea
enunturilor privind PERICOLELE,
AVERTIZARILE, ATENTIONARILE SI

UTILIZAREA poate duce la arsuri si/
sau raniri grave ale persoanelor si la
deteriorarea proprietatii personale.

N

/A PERICOL! Nu utilizati niciun fel sau
nicio cantitate de ulei pe gratarul
de calire. Uleiul de gatit poate lua
foc si cauza vatamari corporale
grave, moarte sau deteriorarea
proprietétii. In schimb, ungeti usor
alimentele cu ulei inainte de a le

pune pe gratarul de calire incins.

\

A AVERTIZARE: Nu folositi gratarul de
calire fara gratarul de gatit cu balamale al
sistemului de gratar Gourmet.

A AVERTIZARE: Folositi intotdeauna manusi
de gratar rezistente la caldura atunci cand
manevrati sau preparati alimente folosind
sistemul de gratar Weber Original™.

A AVERTIZARE: Nu incercati sa luati un
gratar de calire incins de pe gratar.

A\ ATENTIE: Nu scépati gratarul de cilire din
fonta - acesta se va sparge.

e \ a

D

inainte de prima utilizare: Spalati temeinic gratarul de calire si
grilele noi folosind un detergent de vase moale. Uscati temeinic
cu o carpa moale sau cu un prosop de hartie.

UTILIZARE $I INGRIJIRE

Urmati toate enunturile privind PERICOLELE,
AVERTIZARILE $I ATENTIONARILE furnizate in Ghidul
utilizatorului pentru gratarul cu carbuni Weber®.

« Urmati instructiunile din Ghidul utilizatorului pentru
gratarul cu carbuni Weber® pentru a pregati gratarul
pentru frigerea directa (Imaginea 1).

« Dupa ce carbunii sunt bine incinsi (aproximativ 25 min), folositi
manusi cu un deget sau manusi de gratar pentru a aseza
gratarul de gatit pe gratar. Apoi, asezati gratarul de calire in
deschizatura din gratarul de gatit (Imaginea 2, 3).

« Asezati capacul peste cupa gratarului, lasand cosul de fum
deschis si preincalziti gratarul de calire si gratarul de gatit
pentru aproximativ 10-15 min.

« Ungeti usor alimentele cu ulei inainte de a le aseza pe gratarul

de calire Tncins.

Distribuiti alimentele uniform pe suprafata gratarului de calire,

evitand aglomerarea lor. inchideti capacul gratarului. Folositi

clestele gratarului pentru a intoarce alimentele. ATENTIE:

Utilizarea unei spatule sau linguri metalice pe suprafata

gratarului de calire poate deteriora stratul portelanat.

Nu indepartati gratarul de calire decéat dupa ce s-a racit.

Dupa utilizare, spalati manual gratarul de célire cu apa calda

cu sapun. Tnainte de a spala manual grétarul, inmuiati-l in apa

pentru a indeparta particulele prinse. Puteti folosi bureti/perii
usor abrazive sau din nailon. ATENTIE: Nu folositi bureti/
perii metalice sau sapunuri puternic abrazive deoarece
vor deteriora stratul portelanat. Uscati temeinic gratarul de
calire dupa spalare.

« Indepaértati reziduurile de pe gratarul de gétit cu balamale
folosind o perie de sarma.

,
J

GARANTIE

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garanteaza
prin prezenta CUMPARATORULUI INITIAL al acestui
produs ca acesta nu va prezenta defecte de material si
manopera la data cumpadrarii, astfel: 2 ani, cand este
asamblat si utilizat in conformitate cu instructiunile
scrise care il insotesc. Weber poate solicita prezentarea
unei dovezi rezonabile a datei de cumpdrare. IN
CONSECINTA, TREBUIE SA PASTRATI BONUL FISCAL
SAU FACTURA.

Aceasta Garantie limitata va acoperi reparatia sau
inlocuirea pieselor care se defecteaza in conditii
normale de utilizare si care la examinare vor ardta,
conform cerintelor Weber, cd sunt defecte. Daca Weber
confirmad defectul si aproba cererea, va alege sa repare
sau sa inlocuiasca aceste piese fara taxd. Dacd vi se cere
sa returnati piesele defecte, taxele de transport trebuie
platite in avans. Weber va returna piese cumparatorului,
taxa de transport sau timbrul fiind preplatite.

Aceasta garantie limitatd nu acopera defectiunile sau
dificultdtile de utilizare datorare accidentului, abuzului,
utilizarii necorespunzatoare, modificarii, utilizarii
gresite, instaldrii necorespunzatoare sau intretinerii
sau depanadrii necorespunzatoare sau efectudrii
necorespunzatoare a intretinerii normale sau periodice.
Deteriorarea sau daunele cauzate de conditii de vreme
severa precum grindind, uragane, cutremure de pamant
sau tornade, decolorare cauzatad de expunerea la
produse chimice fie direct, fie din atmosferd, nu sunt
acoperite de aceasta garantie limitata. Weber nu este
responsabild n cadrul acestei garantii sau a oricdrei
garantii implicite pentru daunele accidentale sau pe
cale de consecintd. Aceastd garantie va confera drepturi
legale specifice, pe langa care vi se pot conferi si alte
drepturi, care pot varia.
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SISTEM ZA ZAR WEBER ORIGINAL™ GOURMET - RESETKA ZA ZAPEKANJE

S

Samo za uporabo s 57 cm (22,5") zari na
oglje Weber®.

Ce ne upostevate vseh oznak
NEVARNO, OPOZORILO, PREVIDNO
in UPORABA, lahko pride do opeklin
in/ali resnih poskodb vas samih ali
drugih in poSkodbe osebne lastnine.

/A NEVARNO! Na resetki za zapekanje
ne uporabljajte olja za kuhanje. Olje
za kuhanje se lahko vzge in povzroci
resne telesne poskodbe ali smrt in
poskodbe lastnine. Namesto tega
naoljite hrano, preden jo polozite na
razgreto resetko za zapekanje.

\

N

/A OPOZORILO: Resetke za zapekanje ne
uporabljajte brez kuhalne resetke na
tecajih sistema za zar Gourmet.

/A OPOZORILO: Pri prijemanju ali kuhanju s
sistemom za zar Weber Original™ Gourmet
vedno uporabljajte rokavice za zar, ki so
odporne na toploto.

/A OPOZORILO: Vroée resetke za zapekanje
ne poskusajte odstaviti z zara.

/A PREVIDNO: Resetke za zapekanije iz litega
zeleza ne spustite na tla, saj se bo razbila.

e N\ Y

UPORABA IN VZDRZEVANJE

Pred prvo uporabo: Novo resetko za zapekanje in reSetke ro¢no
operite z blagim detergentom. Temeljito ju obriSite z mehko
krpo ali papirnato brisac¢o.

Upostevajte navodila pod oznakami NEVARNO, OPOZORILO
in PREVIDNO v navodilih za lastnike zara na oglje Weber®.

« Sledite navodilom v navodilih za lastnike zara na olje
Weber®, da pripravite zar za peko (slika 1).

« Ko je oglje razgreto (po priblizno 25 minutah) z rokavicami
za Zar namestite kuhalno resetko na zar. Nato na odprtino na
kuhalni reSetki namestite reSetko za zapekanje (sliki 2, 3).

« Na posodo za zar namestite pokrov, pri tem pustite odprtino
pokrova odprto in segrevajte reSetko za zapekanje ter kuhalno
resetko priblizno 10 - 15 minut.

« Hrano rahlo naoljite, preden jo poloZite na razgreto resetko
za zapekanje.

* Hrano porazdelite po reSetki za zapekanje. Pri tem pazite,
da hrana ni na kupu. Zaprite pokrov Zara. Hrano obracajte s
prijemalko. PREVIDNO: Uporaba kovinske lopatice lahko
poskoduje porcelanasto prevleko resetke za zapekanje.

» ReSetke za zapekanje ne posku$ajte odstaviti, dokler ni mrzla.

« Po uporabi reSetko za zapekanje ro¢no operite s toplo
namiljeno vodo. Pred pranjem namakajte v vodi, da odstranite
trdovratne dele. Uporabite lahko tudi najlonske ali blage
abrazivne krpice/$¢etke. PREVIDNO: Ne uporabljajte
kovinskih krpic/Scetk ali moénih abrazivnih mil, saj lahko
poskodujejo porcelanasto previeko. Po ¢is¢enju reSetko za
zapekanje temeljito posusite.

« S kovinsko $¢etko odstranite ostanke s kuhalne resetke na tecajih.

GARANCIJA

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) s tem jamci
PRVEMU KUPCU, da je ta izdelek brez okvar v materialu
in izdelavi od datuma nakupa kot sledi: 2 leti, Ce je
izdelek sestavljen in upravljan v skladu s prilozenimi
tiskanimi navodili. Podjetje Weber lahko zahteva
smiselni dokaz o datumu nakupa. ZATO SHRANITE
RACUN ALI BLAGAJNISKO POTRDILO.

Ta Omejena garancija je omejena na popravilo ali
zamenjavo delov, ki se izkaZejo za okvarjene med
normalno uporabo in servisiranjem in pri katerih
pregled po mnenju in presoji podjetja Weber pokaze,
da so okvarjeni. Ce Weber potrdi okvaro in odobri
zahtevek, se bo podjetje Weber odlocilo za zamenjavo
ali popravilo taksnih delov brez zaracunanja stroskov.
Ce morate vrniti okvarjene dele, morate vnaprej placati
stroske transporta. Podjetje Weber bo dele vrnilo kupcu
z vnaprej pla¢animi stroski tovornine ali postnine.

Ta omejena garancija ne pokriva odpovedi oziroma
tezav z delovanjem zaradi nesrec, zlorabe, sprememb,
napacne uporabe, vandalizma, nepravilne namestitve
oziroma nepravilnega vzdrzevanja in servisiranja
oziroma neupostevanja napotkov za obicajno rutinsko
vzdrzevanje. Ta omejena garancija ne pokriva obrabe
ali poskodb zaradi hudih vremenskih razmer, kot so
toca, hurikani, potresi ali tornadi, razbarvanja zaradi
izpostavitve kemikalijam, bodisi neposredno bodisi v
ozracju. Weber ne prevzema odgovornosti v okviru te
ali katere koli druge zakonsko zajamcene garancije za
nakljuc¢no ali posledicno Skodo. Ta garancija vam daje
dolocene zakonske pravice, imate pa lahko tudi druge
pravice, ki so lahko drugacne.

\ J
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WEBER ORIGINAL™ SUSTAV GURMANSKOG ROSTILJA S RESETKOM

ZA NAGLO PECENJE

D

Za koristenje samo s Weber® rostiljima
na ugljen od 57 cm (22,5 in¢a).

Ako ne procitate i ne pridrzavate se
svih izjava vezano za OPASNOST,
UPOZORENJE, OPREZ | KORISTENJE

moze doci do opekotina i/ili ozbiljnih
ozljeda na vama i drugima, te
ostecenja na vlasnistvu.

/A OPASNOST! Nemojte prosipati
jestivo ulje bilo koje vrste ili
koli€ine na reSetku za pecenje.
Jestivo ulje moze zahvatiti plamen
i izazvati ozbiljne tjelesne ozljede
ili smrt i oSte¢enje imovine.
Umjesto toga, neznatno nauljite
namirnice prije postavljanja na
zagrijanu reSetku za pecenje.

\

A UPOZORENJE: Nemojte koristiti reSetku
za pecenje bez zglobne resetke za sustav
gurmanskog rostilja.

/A UPOZORENJE: Uvijek koristite rukavice
za rostiljanje otporne na toplinu prilikom
rukovanja ili kuhanja na Weber Original™
sustavu gurmanskog rostilja.

/A UPOZORENJE: Nemojte pokus$avati
ukloniti vruéu resetku za pecenje s rostilja.

A OPREZ: Pazite da ne ispustite lijevanu
reSetku za pecenje —slomit ¢e se.

e N\ Y

KORISTENJE | BRIGA

Prije prve uporabe: Ru¢no temeljito operite reSetku za pecenje i
reSetke s blagom teku¢inom za pranje posuda. Temeljito osusite
sa mekom krpom ili papirnatim ubrusom.

Slijedite sve izjave vezano za OPASNOST, UPOZORENJA |
OPREZ pruzene u vasem Vlasni¢kom priru¢niku za rostilja
na ugljen Weber®.

« Slijedite upute u vaSem Vlasni¢kom priru¢niku za rostilji
na ugljen Weber® radi postavljanja rostilja za izravno
rostiljanje (slika 1).

« Nakon $to se ugljen dobro zagrije (priblizno 25 minuta),
postavite reSetke za pecenje na rostilj; koristite zastitne
rukavice za rostilj. Potom postavite reSetku za pecenje na
otvor u reSetki za pecenje (Slika 2, 3).

« Postavite poklopac na zdjelu rostilja, ostavljajuci prigusnik
poklopca otvorenim i zagrijavajte reSetke za pecenje priblizno
10 do 15 minuta.

» Neznatno nauljite namirnice prije postavljanja na vrucu resetku
za pecenje.

« Ravnomjerno rasporedite namirnice preko povrsine resetke za
pecenje, izbjegavajuéi gomilanje namirnica. Zatvorite poklopac
rostilja. Za okretanje namirnica koristite hvataljke za rostilj.
OPREZ: Koristenje metalne lopatice na povrsini reSetke
za pecenje moze ostetiti porculansku glazuru.

« Nemojte uklanjati reSetku za pecenje dok se ne ohladi.

« Nakon kori$tenja ru¢no operite reSetku za pecenje s toplom
sapunicom. Prije ru¢nog pranja namocite je u vodu kako
biste uklonili tvrdokorne cestice prljavstine. MoZete koristiti
najlonske ili blage jastuci¢e/Cetke za ribanje. OPREZ:
Nemojte korisiti metalne jastucice/Cetke ili agresivne
sapune jer ¢e ostetiti porculansku glazuru. Nakon pranja
temeljito osusite reSetku za pecenje.

« |$¢etkajte ostatke sa zglobne resetke za pec¢enje pomocu
celi¢ne cetke.

JAMSTVO

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) ovim jamci
PRVOTNOM KUPCU da ¢e proizvod biti bez manjkavosti
u materijalu ili izradi od datuma kupnje kako slijedi: 2
godine ako se sastavlja i koristi u skladu s prilozenim
tiskanim uputama. Weber moze zahtijevati razuman
dokaz datuma kupnje. STOGA SACUVAJTE POTVRDU
O KUPNJI ILI RACUN.

Ovo ograni¢eno jamstvo ogranic¢ava se na popravak ili
zamjenu dijelova za koje se ispostavi da su neispravni
pri normalnom koristenju i servisiranju, a za koje
tvrtka Weber nakon ispitivanja utvrdi da su neispravni.
Ako Weber potvrdi manjkavost i odobri reklamaciju,
Weber Ce izabrati da zamijeni takve dijelove bez
naplate. Ako se od vas zatraZi da vratite neispravne
dijelove, troskovi transporta moraju se platiti unaprijed.
Tvrtka Weber vratit ¢e dijelove kupcu uz unaprijed
plac¢enu vozarinu ili postarinu. Ovo ograni¢eno
jamstvo ne pokriva bilo kakve kvarove ili teSkoce u
radu uzrokovane slucajem, zlorabom, pogresnom
uporabom, izmjenama, nenamjenskom primjenom,
vandalizmom, nepravilnom instalacijom ili nepravilnim
odrzavanjem ili servisiranjem ili nepridrZzavanjem
izvodenja normalnog i rutinskog odrzavanja. Ovo
ogranic¢eno jamstvo ne pokriva propadanje ili oStec¢enja
uslijed teskih vremenskih uvjeta poput tuce, orkana,
potresa ili tornada niti promjene boje uslijed izlaganja
kemikalijama bilo izravno ili onima iz atmosfere. Tvrtka
Weber nece preuzeti odgovornost pod ovim ili nekim
nametnutim jamstvom za slucajne ili posljedicne Stete.
Ovo vam jamstvo daje odredena zakonska prava, a
mozete imati i druga prava, koja mogu varirati.
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WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEMI GRILLIMISREST

@D

Kasutamiseks ainult koos Weber®-i
22,5-tolliste (57 cm.) soegrillidega.

Mérkuste (OHT, HOIATUS;
ETTEVAATUST ja KASUTAMINE)

mittejargimise korral voivad tekkida teile
ja teistele poletushaavad ja/voi rasked
vigastused ning materiaalne kahju.

N

A OHT! Arge kasutage grillimisrestil
mitte mingit liiki ega mitte mingis
koguses toidudli. Toidudli voib
siittida ning tekitada raskeid
kehavigastusi v6i pohjustada
surma ja materiaalset kahju.
Valage toidule enne kuumale

grillimisrestile asetamist veidi 6li.

/A HOIATUS: Arge kasutage grillimisresti
ilma Gourmet BBQ Systemi liigendiga
kiipsetusrestita.

A HOIATUS: Kasutage Weber Original™
Gourmet BBQ Systemiil toitu valmistades
alati kuumakindlaid grillimis- v6i pajakindaid.

A HOIATUS: Arge eemaldage grillilt kuuma
grillimisresti.

/A ETTEVAATUST: Arge laske valurauast

grillimisrestil maha kukkuda - rest laheb katki.

e N\ Y

KASUTAMINE JA HOOLDUS

Enne esimest kasutamist: Peske uus grillimisrest ja
kipsetusrestid kasitsi hoolikalt 6rna néudepesuvahendiga.
Kuivatage hoolikalt pehme lapi v6i majapidamispaberiga.

Jargige koiki Weber®-i séegrilli kasutusjuhendis olevaid
markusi (OHT, HOIATUS ja ETTEVAATUST).

« Jargige Weber®-i séegrilli kasutusjuhendit grilli
lilesseadmisel otse grillimiseks (joonis 1).

« Kui s6ed on korralikult kuumenenud (umbes 25 minuti parast),
asetage kupsetusrest grillimis- vi pajakinnaste abil grillile.
Seejarel asetage grillimisrest kiipsetusresti avasse (joonis 2, 3).

« Asetage grillile kaas, jattes kaanes oleva auruava lahti, ning
kuumutage grillimisresti ja kiipsetusresti umbes 10—15 minutit.

« Valage toidule enne kuumale grillimisrestile asetamist veidi 6li.

« Jaotage toit Uhtlaselt grillimisresti pinnale, valtige toidu
ebaiihtlast kuhjamist. Sulgege grilli kaas. Kasutage toidu
keeramiseks grillitange. ETTEVAATUST: Metallspaatli
voi lusika kasutamisel voib grillimisresti portselankate
kahjustada saada.

« Arge eemaldage grillimisresti enne, kui see on maha jahtunud.

« Peske grillimisresti parast kasutamist kasitsi sooja
seebiveega. Kuivanud toidujadkide eemaldamiseks leotage
panni enne pesemist. Kasutada tohib nailonist voi pehmeid
kiitirimiskésnu/-harju. ETTEVAATUST: Arge kasutage
metallist kiilirimiskdsnu ega tugevalt abrasiivseid
seepe, sest need kahjustavad portselankatet. Kuivatage
grillimisrest parast pesemist hoolikalt.

« Pihkige liigendiga kiipsetusrestil olevad jaagid jéra terasest
traatharjaga.

GARANTII
Kdesolevaga tagab ettevote Weber-Stephen Products
LLC (Weber®) ESMAOSTJALE, et sellel tootel ei ole
materjalist ja valmistamisest pohjustatud defekte
alates ostukuupdevast jargmistel tingimustel: kaks
(2) aastat parast kokkupanekut ja kasutamist tootega
kaasas olevate trikitud juhiste jargi. Weber voib
néuda ostukuupieva téendamist. SEETOTTU HOIDKE
OSTUTSEKK VOI ARVE KINDLASTI ALLES.
Kaesolev piiratud garantii piirdub nende osade
parandamise voi asendamisega, mis osutuvad vigaseks
tavaparasel kasutamisel ja hooldamisel ning mille
kontrollimine téendab Weberit rahuldaval viisil, et nad
on defektsed. Kui Weber kinnitab defekti olemasolu
ja kiidab néude heaks, remondib vdi asendab Weber
need osad tasuta. Kui teil palutakse defektsed osad
tagastada, tuleb transpordikulud ette maksta. Weber
tagastab osad ostjale, kui veo- voi postikulud on
ette makstud. Piiratud garantii ei kata Uhtegi riket
ega talitlustorget, mida pohjustab dnnetusjuhtum,
kuritarvitamine, vddrtarvitamine, muudatused, valel
otstarbel kasutamine, vandalism, vale paigaldamine voi
sobimatu hooldus voi teenindus véi suutmatus teha
tavapdrast ja korrapdrast hooldust. Piiratud garantii ei
kata toote kvaliteedi vihenemist ega kahjustust, mida
pohjustavad halvad ilmaolud nt rahe, torm, maavarin
voi tornaado; varvimuutusi, mis tulenevad kas vahetust
kokkupuutest kemikaalidega voi kokkupuutest 6hus
sisalduvate kemikaalidega. Weber ei vastuta ei selle ega
tihegi kaudse garantii kaudu juhuslike ega pohjuslike
kahjustuste eest. See garantii annab teile konkreetsed
seaduslikud digused, kuid teil voib olla ka muid &igusi,
mis voivad olla erinevad.
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WEBER ORIGINAL™ GASTRONOMU GALAS CEPSANAS SISTEMAS @

KUPINASANAS REZGIS

Tikai izmantoSsanai ar 22,5 collu (57 cm) LIETOSANA UN APKOPE
Weber® kokoglu galas cepsanas griliem. Pirms pirmas lieto$anas: Ar rokam ripigi nomazgajiet jauno
kapinasanas rezgi un rezgus, izmantojot maigu trauku
Ja neizlasat un neievérojat visus mazgasanas |idzekli. Rpigi nosusiniet ar mikstu draninu

. ) o = = vai papira dvieli.
pazinojumus BISTAMI, BRIDINAJUMS, . BISTAMI. BRIDINAJUMS

T & = everojiet visus pazinojumus ,

UZMANIBU UN LIETOSANA, ta sekas UN UZMANIBU, kas sniegti jiisu Weber® kokoglu grila
var bit apdegumi un/vai nopietnas lietotaja instrukcija.
traumas sev un citiem, ka art + Lai grilu uzstaditu tieai grilésanai (1 attéls), izpildiet Weber®

- 2 T Y A kokoglu grila lietotaja instrukcija sniegtos noradijumus.
personlska Ipasuma bOjajuml. « Kad ogles ir pamatigi uzkarsus$as (apméram péc 25 minGtém),

ievietojiet grila gatavosanas rezgi, izmantojot karstumizturigus

f T _ s =X 3 ) cimdus. Péc tam kdpina$anas rezgi ievietojiet gatavosanas
A BI_STAMI! l_J_z kupmasana_ls rezga et atveruma (2. 3 attels).
neizmantojiet nekada veida cepamo « Péc tam uzlieciet grila trauka vaku, atstajot atvértu ta aizbidni,
a5 = = un sildiet kGpinasanas rezgi un gatavo$anas rezgi aptuveni
ellu neka_da dalfdzume_l. C_epama 10-15 minGtes.
ella var aizdegties un izraisit « Pirms novietodanas uz karsta kipinaanas rezga produktus

. PR nedaudz ietaukojiet.
nopletnas I,(ermelga traumas vai navi « Vienmérigi izlidziniet @dienu uz kapinasanas rezga, izvairieties

un ipasumu bojajumus. Ta vieta no &diena salik3anas vienuviet. Aizveriet grila vaku. Produktu

- - - pagrieS$anai izmantojiet galas cep$anas standzinas.
nedaudz ietaukojiet produktus pirms UZMANIBU! Izmantojot metala lapstinu uz kipinasanas
novietoSanas uz kiipinaSanas reiga_ rezga virsmas, var sabojat porcelana emaljéto apdari.

/  «Nenonemiet kiipinaSanas rezgi, pirms tas atdzisis.
A BRTDlNAJUMS! Neizmantojiet kﬁpinééanas « Péc lietoSanas nomazgajiet kipinasanas rezgi ar rokam,

34 b t ¥ izmantojot siltu ziepjadeni. Pirms mazgasanas ar rokam
rezgi bez gastronomu galas cepsanas iemérciet adent, lai atdalttu pielipu$as dalinas. Var izmantot

\

sistémas atlokama gatavo$anas rezga. neilona vai mikstus, abrazivus sik|us/birstites. UZMANIBU!
A BRIDINAJUMS! Strédéjot ar Weber Neizmantojiet metaliskus suk|us/birstites vai asas
. ™ « abrazivas ziepes, jo tas sabojas porcelana emaljéto
o”gmal gaStronomu galas cepsanas apdari. Péc mazgasanas rapigi nosusiniet kGpinasanas rezgi.
sistému, vienmeér izmantojiet « Notiriet netirumus no atlokama gatavo$anas rezga ar térauda
karstumizturigus virtuves cimdus. saru birstiti.
A BI_?IDINAJUM?! _Ngrvneglnletvn‘c_)r;emt no GARANTIA
grila kaEStu kapinasanas rezgi. Weber-Stephen Products LLC (Weber®) ar 30 garanté
A UZMANIBU! Nenometiet éuguna SAKOTNEJAM PIRCEJAM, ka izstradajumam nebis ne
kﬂpinééanas reigi, jO tas saliizis. materiala defektu, ne razosanas defektu turpmak

minétaja laikposma: 2 gadi no ta iegades dienas, ja
izstradajums samontéts un lietots saskana ar tam
pievienotajam rakstiskajam instrukcijam. Weber var
pieprasit pamatotus pieradijumus, kas apliecina iegades
datumu. TAPEC VIENMER SAGLABAJIET PIRKUMA
CEKU VAI KVITI.
StierobeZota garantija ietver tikai to detalu remontu vai
nomainu, kuru bojajumi ir pieradami, ja izstradajums
tiek pareizi lietots un tam tiek veikta pareiza apkope
un ja ekspertize, kas apmierina Weber, apliecina,
ka tas ir bojatas. Ja Weber apstiprina bojajumu un
apmierina prasibu, Weber piekrit salabot vai nomainit
attiecigas detalas bez maksas. Ja jums nepiecieSams
atgriezt bojatas detalas, to transportéSana jaapmaksa
ieprieks. Weber atgriezis detalas pircéjam, ja biis
iepriekS apmaksati parvadasanas vai pasta izdevumi.
St ierobeZota garantija nesedz bojajumus vai darbibas
traucgjumus, kas radusies negadijuma, tisas vai netisas
nepareizas lietoSanas, parveidosanas, vandalisma,
nepareizas uzstadiSanas vai nepareizas uzturésanas vai
apkopes dé| vai, ja netiek veikta normala un regulara
apkope. SiierobeZota garantija nesedz nolietosanos
vai bojajumus, kas radusies dabas stihiju, pieméram,
krusas, vétras, zemestrices vai viesulvétras, ietekmg,
ka arT krasas mainu kimisku vielu iedarbibas rezultata
(tie3a saskaré vai caur atmosféru). Weber neuznemas
atbildibu ne par kadiem netieSiem zaudéjumiem ne
saskana ar 3o garantiju, ne ar jebkadu citu netiesu
garantiju. ST garantija dod jums konkrétas likumigas
tiesibas, un jums var bat ari citas tiesibas, kas var
atskirties.
\
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,WEBER ORIGINAL" GOURMET BBQ SYSTEM* KEPIMO GROTELES

Galima naudoti tik su 22,5 col. (57 cm)
»Weber® medzio angliy kepsninémis.

Jei neperskaitysite ir nesilaikysite
visy PAVOJAUS, PERSPEJIMY,
ISPEJIMU IR NAUDOJIMO nurodymuy,

galite nusideginti ir / arba rimtai
susizeisti patys arba suzeisti kitus,
taip pat galite sugadinti turta.

A PAVOJUS! Ant kepimo groteliy i$
viso nenaudokite jokio aliejaus.
Kepimo aliejus gali uzsidegti ir
rimtai apdeginti kiing, galimi mirties
atvejai, taip pat galima sugadinti
turta. Vietoj to lengvai suvilgykite
maisto produktus aliejumi ir tik tada
dékite ant kepimo groteliy.

A PERSPEJIMAS: nenaudokite groteliy be
»Gourmet BBQ System* kepimo groteliy,
kuriy viduje jos pasikabina.

A PERSPEJIMAS: kepdami ,,Weber Original™
Gourmet BBQ System* arba su ja dirbdami
visada muvékite karsciui atsparias
kepsniniy puspirstines arba pirstines.

A PERSPEJIMAS: nebandykite kepimo
groteliy nuimti karstos kepsninés.

A |SPEJIMAS: nenumeskite gelezies lydinio
kepimo groteliy, nes jos suskils.

\ J

NAUDOJIMAS IR PRIEZIURA

Prie§ naudodami: kruops$¢iai indy plovimo skys¢iu i$plaukite
visas groteles ir kepimo groteles. Sausai iSvalykite minkstu
audeklu arba popieriniu ranksluosciu.

Vadovaukités visais PAVOJAUS, PERSPEJIMO ir [SPEJIMO
nurodymais, pateiktas jasy ,Weber® medzio anglies
kepimo groteliy Savininko vadove.

- Vadovaukités savo ,,Weber®“ medzio anglies kepimo
groteliy Savininko vadovu, kaip sumontuoti kepsnine
kepti maista tiesiogiai (1 paveikslélis).

« Kai anglys yra pakankamai jkaitusios (po mazdaug 25 minuciy),
apsimove kar$ciui atsparias puspirstines arba pirstines uzdékite
kepimo groteles ant kepsninés. Tada j kepimo groteliy anga statykite
kepimo groteles (2, 3 paveiksléliai).

« UZzdékite dangtj ant kepsninés palike atvirg slopintuva, pakaitinkite
kepimo groteles ir visas groteles mazdaug 10—15 minuciy.

« Lengvai suvilgykite maistg aliejumi ir tik tada dékite jj ant
kepimo groteliy.

« Vienodai paskirstykite maistg ant groteliy pavirsiaus, jis taip
pat neturi bati sulipes vienas ant kito. Uzdenkite kepsninés
danggéiu. Maista vartykite kepsninés jrankiais. |[SPEJIMAS:
naudodami gelezing mentele galite pazeisti kepimo
groteliy emaliuotg pavirsiy.

« Nenuimkite kepimo groteliy tol, kol jos neatvés.

« Panaudoje i$plaukite kepimo groteles $iltu muiluotu
vandeniu. Prie$ plaudami pamirkykite keptuve vandenyje,
kad atsikabinty stipriai prikepes maistas. Galima naudoti
nailonines arba $velnias Svei¢iamasias kempinéles /
$epetélius. [SPEJIMAS: nenaudokite metaliniy kempinéliy
| Sepetéliy arba stipraus Svei¢iamojo muilo, nes jie gali
pazeisti emaliuota keptuvés pavirsiy. ISplove kepimo
groteles kruop$¢iai nusausinkite.

« Plieniniy Sereliy $epetéliu nuo kepimo groteliy nudveiskite
prikepusius likucius.

GARANTIA

,Weber-Stephen Products LLC“ (,Weber®“) Siuo
dokumentu garantuoja PIRMINIAM PIRKEJUI, kad nuo
isigijimo datos gaminiui naudojamos medZziagos

bus be defekty, o surinkimo darbai bus atliekami
nepriekaistingai: 2 metus nuo pagaminimo, jei
gaminys naudojamas pagal pridedamas atspausdintas
instrukcijas. ,Weber" gali pareikalauti pagristo pirkimo
datos jrodymo. TOKIU ATVEJU REIKIA ISSAUGOTI
PIRKIMO KVITA ARBA SASKAITA.

Si ribota garantija apribojama daliy remontu arba
pakeitimu, kurios sugedo jprastomis naudojimo ir
priezitros salygomis, kai per patikrinima nustatoma,
remiantis ,Weber" jvertinimais, kad jos tikrai neveikia.
Jei ,Weber" nustato defekta ir patvirtina prasyma,
nemokamai bus imamasi remonto arba keic¢iamos
dalys. Jei bus pareikalauta grazinti sugedusias dalis,
transportavimo islaidas reikia apmokéti is anksto.
,Weber" grazins dalis pirkéjui, jei iS anksto sumokéta uz
pervezima ir pasto iSlaidas. Ribota garantija netaikoma
gedimams arba operaciniams nesklandumams dél
nelaimingo atsitikimo, nesaugojimo, netinkamo
naudojimo, pakeistos konstrukcijos, blogo pritaikymo,
vandalizmo, netinkamos instaliacijos, netinkamos
priezitros arba jei nebuvo atliekama jprasta ir
kasdieniné priezitira. Taip pat $i ribota garantija
netaikoma, jei atsiranda gedimuy arba pazeidimy

dél tokiy prasto oro salygu, kaip krusa, uraganai,
Zzemés drebéjimai ar tornadai, jei iSblunka spalva

dél tiesioginio arba atmosferoje esanciy chemikaly
poveikio. ,Weber" nebus atsakinga pagal Sia arba

bet kokia numanoma garantija dél atsitiktinés arba
pasekminés zalos. Si garantija suteikia jums specifines
jstatymines teises, taip pat galite turéti ir kitokiy teisiy,

kurios priklauso nuo situacijos.
\
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